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　豊田地区より選出され３期目になります秋元です。就任してから
の８年間を振り返りますと支店再編、施設利用料、出荷手数料の見
直しと、組合員の皆様にはご負担をおかけすることもありましたが、
皆様のご理解とご協力により支店再編整備計画は完遂となり、施
設の改修は計画に沿って進んでいます。
　これからも組合員の皆様の経営安定と、組合員・利用者から信頼
されるＪＡおやまになるよう努力していく所存ですので、今後ともご
協力をお願い致します。 秋元 和重

理事（豊田）
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　大谷地区より選出され３期目となります上原です。
　食と農を担う私たち農協は、現在多くの課題を抱えています。
農業に対して社会の関心が高まる中、農協が生産者と地域社会を
結ぶ役割を担うことが益々求められています。
　食と農を支えるためにも、組合員・利用者の多様化するニーズ
に応えられるよう改革を進めてまいります。
　今後とも農協役員として貢献していく所存ですので、よろしくお
願いいたします。 上原 進

理事（大谷）

役
員コ

ラ
ム
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バレンタイン苺フェア

　ＪＡおやまは２月１４日と１５日の両日、バレンタイン苺フェアを開催しました。
　「地産地消を目的に、新鮮でおいしいイチゴを購入する機会を提供し、地域の活性化
を図ろうと、小山市が協賛。イチゴの販売促進に取り組みました。
　「とちあいか」「とちおとめ」「スカイベリー」の３品種を販売。特別規格で「とちあい
か」と「ミルキーベリー」が入った「紅白イチゴ」も販売し、来場者から大変好評でした。

TOP
NEWSTOP
NEWS
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役員に意見・要望を伝える

社会科見学でイチゴハウス見学

女性会本部役員と
常勤役員との懇談会

　ＪＡおやま女性会は２月１２日、本店で、常勤役員との懇談
会を開きました。会員、関係者ら２７人が出席しました。
　懇談会では①会員の高齢化による会員数の減少に対す
る今後の対策②他団体や地域と意見・交流の場を設ける③
会員増加のために広報誌などで入会の呼びかけなど、１３
項目を挙げました。
　倉持晶子会長は「とても貴重な場なので意見・要望を伝
え、今後の女性会をより良くしていきたい」と話しました。
　渡邉文雄組合長は「率直な意見を大切にして、女性会の
発展のために取り組みたい」と述べました。

　ＪＡおやま管内でイチゴを生産する田波一雄さんは１月３０日、
豊田小学校の３年生を対象に、イチゴハウスの見学会を開きま
した。社会科見学の一環で１０年以上前から毎年行っています。
　田波さんは児童に、イチゴの栽培工程やＪＡ管内のイチゴ生産
者の人数、栽培する品種などについて説明しました。
　児童からは「ミツバチはハウスの中に何匹入れるの」「肥料はど
れくらい使うの」「１日にイチゴはどれくらいとれるの」など、たく
さんの質問が寄せられ、田波さんは一つ一つ丁寧に答えました。
　田波さんは「実際にハウスの中を見てもらい、地域の農業を
知ってもらいたい。イチゴに関心を持ってもらえたら嬉しい」と話
しました。

入念に規格を確認

丁寧に説明する田波さんと見学する児童

いちご部会婦人部研修会
　ＪＡおやまいちご部会婦人部は２月６日、西部集出荷所で、イチゴの目揃
会を開きました。
　カラーチャートで着色の確認の厳守や、空洞化は出荷しないことなどを
申し合わせました。
　同部会は、傷み果や病害果、異物混入がないよう選果・選別を徹底し、計
画的安定出荷を目標に、安全・安心で高品質なイチゴ生産に励んでいます。
　部会の担当者は「異物混入など、信頼を損なうことのないよう、より一層
の注意を払い、スーパーなど店頭に並んでいる状態をイメージしながら選
果・選別などの作業に努めてほしい」と呼びかけました。
　関寿雄部会長は「粒も大きく品質の良いイチゴができている。これから
暖かくなってくるので、今一度出荷規格・要領を確認し、品質を揃えて出荷し
たい」と話しました。
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活動を報告するＴＡＣ担当者

回答書を手にする黒川青年部長（右）

青年部常勤役員への意見要望書
に対する回答書手交式

丁寧に麹を混ぜる

　ＪＡおやま女性会加工グループ「フレッシュ」は２月１９日か
ら２１日にかけて、西部加工所で味噌作りを行いました。会員
ら１１人がそれぞれ参加し、約４８０キロを仕込みました。
　味噌は地元産の米と大豆にこだわり、地産地消・国消国産
に取り組んでいます。
　今回仕込んだ味噌は約半年間熟成させてパック詰めしま
す。価格は１パック（７００グラム）６５０円で、グリーンセン
ター、のぎ松原大橋直売所、「四季彩」農産物直売所、道の駅
思川で販売します。
　相川久子会長は「地元産の米や大豆を使い、無添加で安
全・安心。おいしい味噌を消費者に届けたい」と話します。
　同グループは季節に応じて、焼き肉のたれやイチゴジャム、
味噌などを加工しており、消費者から高い人気を誇ります。

加工グループ味噌作り

第２回ＴＡＣ活動報告会

　ＪＡおやまは２月２０日、本店で、青年部から常勤役員
への意見要望書に対する回答書の手交式を開きました。
　農業生産資材の高止まり、食料自給率の低迷、農業者
の深刻な高齢化問題に直面している状況を踏まえ、青年
部組織の活性化に向け環境改善を求めました。
　渡邉文雄組合長は①新規就農者並びに青年部員数の
減少対策②資材購買品等申し込みのインターネット化
など１０項目の要望に対して回答し、「担い手農家の確保
など地域農業が発展するよう力を入れていきたい」と話
しました。
　黒川純平青年部長は「将来にわたって農業経営が安定
して継続できるよう尽力してほしい」と話しました。

　ＪＡおやまのＴＡＣ担当者は２月１７日、本店で第２回ＴＡＣ活動報告会
を行いました。
　ＴＡＣは、将来にわたり地域農業の中核となりうる担い手農家への訪
問活動を通じて、その要望に応じた情報提供や個別課題の解決に努
め、担い手の満足度向上と信頼関係構築を図ります。また、新規就農者
やＪＡ低利用者へのアプローチを重点的に行います。
　ＴＡＣ担当者らは「新規就農者に農地斡旋ができた」「地域農業継続に
向けた課題解決のためのサポートに努めた」「大型担い手のＪＡ利用率
向上に取り組んだ」などと今年度の成果を報告し、今後も丁寧な訪問活
動を行い信頼関係を築いて、営農経済事業の拡大に努めるなどと今後
の抱負を話しました。
　渡邉文雄組合長をはじめ常勤役員らは「これまでに培ってきた経験
を活かし、今後も組合員に寄り添った活動に期待する」と激励しました。
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営農経済便り営農経済便り
園芸課

鶴見 昌英ねぎの栽培について
ねぎは、播種時期、定植時期、品種を工夫すれば、年間を通して収穫できる作物です。

作型 播種時期
６～７月
9～ 10月
11～ 2月
3～ 4月

7～ 9月
12月
3～ 4月
5～ 6月

3～ 5月
5～ 6月
7～ 11月
11～ 2月

定植時期 収穫時期
春 ど り
初 夏どり
夏 秋どり
秋 冬どり

※春どり、初夏どりねぎは、厳寒期にトンネル被覆が必要です。 

定植後の土寄せと追肥主な管理
土寄せ作業は、ねぎの成長を促進し、丈夫な根を張らせる効果があり、根の露出防止、株のふらつき防止、
雑草の防止、葉鞘部を白く長く育てる目的があります。さらに、土寄せの際に追肥を行うことで、堆肥が漏
れ出るのを防ぐ効果があります。

土

ねぎ葉鞘

定植時

土寄せ+追肥 / 定植後40日～50日1回目

土寄せ+追肥 / 1回目の３週間後2回目

土寄せ+追肥 / 2回目の３週間後3回目

止土 / 収穫30～40日前4回目

害 虫 病 害

コルト顆粒水和剤
●希釈倍率：2000倍
●収穫３日前まで
●使用回数：3回以内 1,790円（税込）

排水対策 ねぎは過湿を嫌う作物なので、排水性を重視した畑の準備が必要となります。 
近年では異常気象に伴い、ゲリラ豪雨により冠水し根が腐る被害も発生しております。
額縁明渠（圃場の周囲に沿って溝を掘る水路）の設置等の対策が必要です。
ガクブチメイキョ

病害虫防除 気温が高く推移してくると、害虫の発生が増加し、高温、多湿になると細菌も活発
化します。早期からの病害虫防除に努めましょう。

ネギハモグリバエ、アブラムシ類等 

100g アミスター20フロアブル

●希釈倍率：2000倍
●収穫３日前まで
●使用回数：4回以内

4,200円（税込）

べと病、さび病、黄斑病、
黒斑病、葉枯病

250㎖

スピノエース顆粒水和剤
●希釈倍率：2500～5000倍
●収穫３日前まで
●使用回数：3回以内 5,200円（税込）

アザミウマ類

100㎖
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石橋地区
前原  隆さん（70歳）

品質の良いニラを作るために、細やかな温度管理を品質の良いニラを作るために、細やかな温度管理を
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おいしい
ミルクレシピ

牛乳をもっと食卓に

材料（2人分）

鶏肉と菜
の花の

和風スー
プパスタ

フライパ
ンひとつ

でできる
減塩メニ

ュー!

鶏肉と菜
の花の

和風スー
プパスタ

フライパ
ンひとつ

でできる
減塩メニ

ュー!

出典●Jミルクウェブサイト「ミルクレシピ」

作り方

1

2

3

菜の花は沸騰した湯でかためにゆで、冷水にとって水気を絞り、長さを
3等分に切る。

鶏肉は2～3cm角に、たまねぎは薄切りにする。

フライパンにごま油を入れて中火で熱し、②を入れて広げ、2分間焼いて
上下を返す。Aを加え、スパゲッティを乾麺のまま広げて入れる。（長けれ
ば2つに折って入れる）

4 麺をほぐしながらよく混ぜ、ふたをして弱火で10分間火を通す。途中でほ
ぐすように1、2回混ぜるとよい。

5 ①の菜の花にしょうゆ、ごま油をからめ、④とあえたら、器に盛る。 

スパゲッティ（乾麺・1.6mm）… 120g
菜の花………………………… 100g
鶏もも肉………………小1枚（200g）
たまねぎ……………… 1/2コ（100g）
ごま油……………………… 大さじ1
　牛乳…………………………300ml
　水……………………………200ml
　塩……………………… 小さじ2/3
しょうゆ・ごま油  ……… 各小さじ1

A
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おやまるくんの直売所ご案内
ＪＡおやまでは５店舗の直売所を運営しています。
生産者の方が、毎朝採れたての農作物を並べて
くれているので、どれも新鮮です！！
採れたての新鮮な旬の農作物をたくさん食べて、
健康な身体づくりをしましょう！
そして、地元の農家さんを応援しよう♪

JAおやま
の直売所へ
  GO！

のぎ松原大橋直売所

【定休日】盆、正月　【営業時間】８：３０～１７：００

☎0280-57-4721

野木町大字友沼 4954-1　のぞみ館野木敷地内
【定休日】盆、正月　【営業時間】９：００～１７：００

☎0285-45-4089

小山市乙女 3-7-36　間々田支店敷地内

グリーンセンター

【定休日】盆、正月　【営業時間】９：００～１4：００

☎0285-40-8511

下野市小金井 5-22-2　北部営農支援センター敷地内
【定休日】盆、正月　【営業時間】９：００～１７：００

☎0285-53-2220

下野市石橋 531-3　旧石橋支店敷地内
【定休日】盆、正月　【営業時間】９：００～１４：００

☎0285-21-2816

小山市扶桑 1-4-13

よらっせ桑 国分寺農産物直売所 石橋農産物直売所「四季彩」

JAおやま５カ所の直売所で使用できます！お買い物の際にご提示するだけでポイント貯まる♪
会員募集中会員募集中

JAおやま農産物直売所ポイントカード

ポイントを貯めてお得にお買い物！ポイントを貯めてお得にお買い物！ 愛称：おやまるグリーンカード

入会費
年会費
無料！

女性会加工グループ「フレッシュ」
が作った焼き肉のたれや
イチゴジャム、味噌なども

販売しております！
取り扱いがない店舗もございますので、
各直売所へお問い合わせください。
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脳トレ! 手足の体操脳トレ! 手足の体操 指出し体操で右脳を鍛える 健康生活研究所所長
●堤　喜久雄

　両手のリズミカルな動きで右脳を鍛える体操です。右脳は想像力などを受け持つとされていますので、頭がぼん
やりするときやアイデアがうまく出ず、煮詰まったときなどに試してみましょう。
　大人数での集まりなどで、皆で挑戦すると盛り上がります。

おいしく食べて美しくおいしく食べて美しく 美容に役立てる朝食 管理栄養士・フードスタイリスト
●大槻　万須美

　新生活で慌ただしい朝を過ごしている方も多い時期ですね。忙しいとつい欠食してしまったり、飲み物
だけなど簡単なもので済ましてしまいがちですが、美容のためにも朝食はぜひとも取りたいものです。朝
食は「食べる美容ケア」ともいえます。
■ きちんと朝食を取るメリット
　朝食を取ると体内時計がリセットされます。ホルモンの分泌のタイミングが正常化されたり、自律神経のオン・オフが
整いやすくなったりするといわれています。朝からしっかりと体温が上がり代謝もアップすると、日中の活動がスタート
しやすくなるとともに、夜は睡眠の質が上がり、肌荒れやくすみが起きにくくなるといった美容につながる効果が生まれ
ます。また、朝食を取ると腸が動くスイッチが入り、便秘になりにくくデトックスに結び付くのもうれしいポイントです。

■ 美容に良い朝食のポイント
　①炭水化物・タンパク質をそろえる ②野菜・海藻・キノコ・果物でビタミン・ミネラル・食物繊維を意識 ③発酵食品で
腸活強化 ④よくかむ ⑤水分補給も忘れない──の五つがポイントです。
　朝食でタンパク質を取ると、睡眠中に細胞などの修復に利用されて減ったタンパク
質を補給でき、修復活動の仕上げができるといわれています。大切なのは、タンパク質
と炭水化物を一緒に取ることです。血糖値を安定させながらエネルギー源を確保でき、
脂肪の合成が起きにくく太りにくい体づくりにも役立つと考えられます。また、消化・吸
収のスピードが穏やかな固形や半固形の食品でタンパク質を取ると、腸への負担が少
なく、肌や髪の合成に役立つアミノ酸を持続的に供給できると考えられています。
　例えば、卵1個+納豆1パックや、ヨーグルト+サラダチキンの組み合わせで朝に取
りたいタンパク質量15～25gを摂取できます。
　表情筋を鍛えることにもつながるため、ゆで卵や焼き魚、厚揚げなど、よくかめる食
材を取り入れるのも良いですね。

右手は人さし指を立て
て前方に出します。左
手は親指を立てて胸の
前に持っていきます。
立った状態でも座った
状態でもOKです。

左右の手の動きを逆に
します。右手は親指を立
てて胸の前に持ってい
きます。左手は人さし指
を立てて前方に出しま
す。

右手は人さし指と中指
を立てて前方に出しま
す。左手は親指を立て
て胸の前に持っていき
ます。胸の前の手は必
ず親指を立てることに
なります。

左右の手の動きを逆に
します。左手は人さし指
と中指を立てて前方に
出します。右手は親指を
立てて胸の前に持って
いきます。

指出し体操
❶ ❷ ❸ ❹

※①～④を10回繰り返しましょう。
※初めは無理をせず、ゆっくりとできる範囲で続けましょう。
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気象予報士●檜山靖洋

お天気カレンダーお天気カレンダー

気象予報士・防災士

檜山 靖洋

1973 年横浜市生まれ。
明治大学政治経済学部政治学科を卒業後、印刷会社に就職。
1999 年に気象予報士を取得し気象会社へ転職。
2005 年から NHK の気象キャスターに。
朝のニュース番組「おはよう日本」の気象情報に出演中。

　4月といえばいろいろな花が咲き乱れ、寒さもなくなり、春本番のイメージがあると思います。とこ
ろが、近年の4月は昼間なら半袖でも過ごせるくらいの気温になる日が増えてきています。
　例えば東京では、ここ数年4月の夏日（最高気温が25度以上の日）が増えています。4月に夏日になっ
た日数は2018年が9日で最も多い記録で、次いで2024年の8日、2022年の7日となっています。

　ソメイヨシノの開花も早まっていますが、初夏の花であるツツジやフジも、
4月に入ると早々に咲きだすことが多くなりました。4月が春本番ではなく、も
う初夏になろうとしています。昔ながらの気象や季節の本を読むときは、少し
先のページを読まないと、実際の気温や体感に合わないかもしれません。
　地球温暖化の影響もあり、暑いと感じる期間が長くなっています。満開の桜
の向こうにはすぐに初夏の気配が漂います。

春なのに

　4月は人事異動などで歓迎会などの食事会が多くなりますね。皆さんは食事会の後、余った料理はどうしていますか?
　私は飲食店で持ち帰りを頼んだときに「保健所が厳しいから禁止」「衛生面から持ち帰りは一律禁止」などと言われ
たことがあります。でも、国としては食べ残しの持ち帰りを禁止していないのをご存じでしょうか?
　2017年5月、農林水産省・消費者庁・環境省・厚生労働省が通知を出し、食べ残しを持ち帰る場合に注意すべき内
容を示しました。飲食店は生ものなどを除き、持ち帰る際の注意事項を客に説明すること、消費者は自己責任で持ち
帰ること、といった内容です。この通知はあまり普及しませんでした。私が飲食店に持ち帰りをできるか尋ねたのも通
知が出た後でしたが、知っている飲食店は少なかったです。
　しかし今は食品ロス削減の時代。SDGsでは「2030年までに世界の小売・消費レベルの食品廃棄を半減する」と数
値目標が立てられています。日本は達成したものの、目標が低かったこともあり、まだ年間4兆円分の食品ロスが出て
います。
　そこで2024年12月、消費者庁と厚生労働省が「食べ残し持ち帰り促進ガイドライン」
を発表しました。法的リスクや衛生的リスクを減らし、事業者と消費者の双方が意識を変
え行動変容することが目的です。持ち帰り用の箱「mottECO（モッテコ）」というネーミン
グも環境省から発表されました。外食産業で発生する食品ロスのうち相当程度を客の食
べ残しが占めています（消費者庁・農林水産省・環境省〈外食時のおいしく「食べきり」ガイ
ド〉より）。店側は客に適量を尋ね、客は食べ切れる分だけ注文すると食品ロス削減につ
ながるでしょう。
　これらを意識することで、食品ロスの削減だけではなく、客にとっても飲食店にとっても
お金の節約になり、食品ロスを処分した際に排出される温室効果ガスなどによる気候変
動の影響も削減できるでしょう。

食品ロス問題ジャーナリスト●井出留美

外食での食品ロスを減らそう
なくそう食品ロス
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送
り
先

〒323ｰ0034 小山市神鳥谷1ｰ11ｰ32
JAおやま「ぐりーんぴあ」編集部行
FAX：0285ｰ25ｰ3159　Eメール：pia@jaｰoyama.or.jp

①クイズの答え
②お便り・作品展示・テーマ投稿のいずれかを
ご記入ください
③意見・感想
　あなたの郵便番号・住所・氏名（ふりがな）・
年齢・電話番号

身近な話題、最近夢中になっていること、我が家の自慢、
生活の知恵など何でもお送りください。

読者の皆様の作品(絵はがき・ちぎり絵・俳句・川柳・短歌・
写真など)身近な風景やおもしろい形の野菜の写真など
お気軽にお送り下さい。

※テーマにまつわる話を募集します

※ペンネーム・イニシャルをご希望の方は
　忘れずにお書き添え下さい。

※人物写真の場合、肖像権等にご注意ください。

●
毎
日
寝
る
５
分
前
に
、自
分
な
り
の
体

操
を
し
て
か
ら
床
に
つ
く
と
筋
力
維
持

に
な
る
よ
う
な
気
が
し
ま
す
。（
Ｉ
・
Ｃ

さ
ん　
78
歳
）

編
筋
力
を
維
持
す
る
こ
と
は
大
切
で
す
よ

ね
。毎
日
継
続
で
き
る
こ
と
が
素
晴
ら

し
い
で
す
！

●
２
月
号
の
農
業
浪
漫
を
読
ん
で
、あ
の

可
愛
い
ト
マ
ト
に
、こ
ん
な
に
大
変
な
作

業
を
さ
れ
て
い
る
と
は
思
い
ま
せ
ん
で

し
た
。子
供
た
ち
に
食
育
活
動
も
さ
れ

て
い
て
、素
敵
な
こ
と
で
す
ね
！（
Ｓ・Ｈ

さ
ん　
66
歳
）

編
私
も
取
材
を
通
し
て
様
々
な
生
産
者
の

方
と
お
会
い
し
、農
畜
産
物
が
で
き
る

ま
で
を
知
り
ま
し
た
。感
謝
し
て
頂
か

な
い
と
い
け
な
い
で
す
ね
。

●
家
族
で
楽
し
む
お
い
し
い
一
皿
を
参
考

に
し
ま
す
！（
Ａ・Ｏ
さ
ん　
30
歳
）

編
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
！
毎
日
献
立

に
悩
み
ま
す
よ
ね
。

お便り・作品展示・テーマ投稿を募集しています

みんなの広場

お
便
り
コ
ー
ナ
ー

「みんなの広場」では、クイズのほかに下記の各コーナーを設けています。お好きなコーナーにどしどしご応募ください！

・「毎日欠かさず行っていること」　
・「健康のために気をつけていること」

★テーマ投稿コーナー

★作品展示コーナー

★お便りコーナー

数独 出題●ニコリみんなでやってみよう！

Q.

回
答
欄

ルール

考え方

1

2

空いているマスに、1から9までの数字のどれかを入れます。

二重枠に入った数字の合計はいくつ?

タテ列（9列）、ヨコ列（9列）、太線で囲まれ
た3×3のブロック（それぞれ9マスあるブ
ロックが9つ）のいずれにも1から9までの
数字が1つずつ入ります。

タテ列やヨコ列、3×3マスの各ブロックで、同じ数字が重複しないように数
字を入れていくパズルです。計算は不要ですよ。例題で解き方を覚えましょ
う。右下のブロックには、まだ2が入っていないので、4つある空きマスのど
れかが2になるはず。同じタテ列やヨコ列に2がない空きマスは、6のすぐ
右のマスしかないので、2の入る場所はここだと決められます。このように、
確実に数字が決められる場所を、注意深く根気強く探していきましょう。

［例題］ ［例題の答え］ 先月号クイズの答え

1 梅の模様がない
4 おひなさまの髪形が違う
6 ストローが挿してある
7 口の形が違う
11 ひなあられが少ない

編
パ
ン
ダ
は
、コ
ロ
ン
と
し
て
い
て
、と
て
も

可
愛
い
で
す
♡

●
パ
ン
ダ
。漢
字
で
大
熊
猫
と
書
く
の
で
、愛

着
が
あ
り
ま
す
。（
F
・Ｏ
さ
ん　
54
歳
）

「
好
き
な
動
物
」

編
お
蕎
麦
美
味
し
い
で
す
よ
ね
！
オ
ス
ス

メ
の
お
店
を
教
え
て
い
た
だ
き
た
い
で

す
♪

●
会
社
の
同
僚
と
蕎
麦
の
食
べ
歩
き
を
し

て
お
り
ま
す
。栃
木
県
に
は
美
味
し
い
蕎

麦
屋
さ
ん
が
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。（
Ｋ・

Ｍ
さ
ん
）

「
休
日
の
過
ご
し
方
」

テ
ー
マ
投
稿
コ
ー
ナ
ー
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広報誌「ぐりーんぴあ」 はデジタル版に全面移行します

一緒にJAおやまを盛り上げよう！

令和9年度小山農業協同組合
職員募集のご案内

令和9年度採用(大学・短大)
JAおやま説明会の開催について

金融・共済・購買・販売・営農指導 等 若干名
総合職

　・原則、令和9年3月に大学、短大(2年生以上の各種
　　  専門学校を含む、以下同じ)、高校卒業見込みの者
　・その他　普通自動車運転免許取得者(取得見込含む)

▶大卒・短大卒・専門卒
・履歴書(写真貼付)
・卒業見込証明書または卒業証明書
・成績証明書
・エントリーシート
(当JAホームページよりダウンロードして下さい。)

・受験票用写真(縦4cm×横3cm)

1通
1通
1通
1通

1枚

※写真は、直近3ヵ月以内に撮影したもので、裏面には必ず撮影年月日、
　氏名を記入してください。
※現住所と帰省先が異なる場合は、電話番号を含め両方を記入し、
　受験票等送付先住所を指定してください。
※申込受付後に受験票と採用試験開催案内を送付致します。

提 出 書 類

■採用予定者
■応募資格

■出願手続

　広報誌「ぐりーんぴあ」は、SDGsへの取り組みをより一層進めるため、令和8年
9月より電子化し、紙媒体を廃止いたします。
　「ぐりーんぴあ」は、ホームページに掲載しておりますが、今後各種SNS（Instagram、
X、LINE）にて、発行のお知らせをいたしますので、SNSをご登録いただき、閲覧
くださいますようお願い申し上げます。
　ＪＡおやまのSNSでは、事業活動やイベントの告知なども発信しております。
フォロー、お友だち登録をお願いいたします。

Instagram

LINE

X

▶大卒・短大卒・専門卒
　令和8年4月14日(火)～4月30日(木)必着
小山農業協同組合 本店 企画管理部 人事課
〒323-0034 小山市神鳥谷 1-11-32
郵送または持参してください。

・筆記試験
▶大卒・短大卒・専門卒　令和8年5月8日(金)
・面接試験
筆記試験合格者に対して、後日面接試験を実施する

■応募受付期間

■書類提出先

■応募方法
■採用試験

☎0285-25-3072企画管理部人事課
お問合せ先

ホームページ ： https://www.ja-oyama.or.jp/

日 時

場 所

申込方法

必要事項

受付時間

持 ち 物

小山農業協同組合
本店3階　華の間
〒323-0034
小山市神鳥谷1-11-32

マイナビ2027「JAグループ栃木」
から事前に申し込みしてください。
または電話、Eメールでも受付しています。
企画管理部　人事課　
TEL : 0285-25-3072
Eメール : jinji@ja-oyama.or.jp
※質問等がある場合は、ご記入(お伝え)下さい。

令和8年4月14日(火)・4月20日(月)
午前10時~正午

氏名・住所・学校名・
連絡先電話番号

令和8年3月12日(木)から
各回前日まで受付

筆記用具、
応募票
(当組合ホームページよりダウンロードして下さい。)

「ぐりーんぴあ」デジタル版移行に関するお問い合わせは、企画管理部 総合企画課
  または最寄りの支店までお願いいたします。　◆ 総合企画課　TEL：0285-25-3372

18



令和６年産共計米の精算について

4/29(水)4/29(水) 4/30(木)4/30(木) 5/1(金)5/1(金) 5/2(土)5/2(土) 5/3(日)5/3(日) 5/4(月)5/4(月) 5/5(火)5/5(火) 5/6(水)5/6(水) 5/7(木)5/7(木) 5/8(金)5/8(金)

金融窓口

ATM

支援センター
のぞみ館 野木

休業
休業

休業
休業

9：00～
17：00

8:30～
17:00 8:30～17:00 8:30～

17:00
8:30～
17:00

通
常
営
業

通
常
営
業

通
常
営
業

通
常
営
業

9:00～17:00
休業 休業

休業 休業

2026年ゴールデンウィーク営業時間について

※コシヒカリは共計米、とちぎの星・あさひの夢は共計米と共計外米の共同計算です。
※上記の金額はＪＡ米・1等・紙袋・60㎏を基準に作成しております。※精算日：令和8年2月10日（火）

　令和６年産米を取り巻く販売環境は、「令和のコメ騒動」による米価の高騰や備蓄米の放出、輸入米の増加
など、今まで経験したことがない市場環境になりましたが、全量が契約完了となり、最終精算を実施いたしました。

《令和６年産　共計米生産者手取額一覧表》　単位：60㎏、円(税込)
銘柄

コシヒカリ
とちぎの星
あさひの夢

酒造好適米　五百万石

等級
１等
１等
１等
１等

概算金+追加払い
21,498
20,898
20,698
16,498

精算額　
807

3,154
1,307
732

生産者手取額   
22,305
24,052
22,005
17,230

＋JAプレゼント

※特典へのお申込みが必要です

1度に5万円以上の年金振込が確認でき、かつ所定の条件
を満たした方(詳しくは右下のQRコードからご確認下さい)条件対象期間

詳しくはこちら▼

ほかにも
特典いろいろ！エントリーは

こちら▼

※特設サイトは4月からリニューアルいたします。※お申込みは2026年4月から可能となります。
※ポイント交換レートは商品により異なります。

お申込みいただくと、3,000円相当
をメールでお送りいたします。

の
デジタルギフト

お申込みいただくと、

※画像は
　イメージです。

QUOカード
3,000円分を
プレゼント！

JAバンクで年金をお受取りいただくと！

3,000円
2026.04.01　2027.03.31

一般業務
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information

2026年4月号（毎月1日発行）
小山農業協同組合　〒323-0034 小山市神鳥谷1-11-32　
TEL：0285-25-3372　FAX：0285-25-3159JAおやま

GreenPia
ぐ
り
ー
ん
ぴ
あ

2026/4/vol.326

専門家による個別無料相談会を開催します

・税金の様々なお悩みをお気軽にお問合せ下さい。
5月11日（月）本　店

税務
相談会

相続相談会

5月15日（金）本　店
5月18日（月）野木支店
5月25日（月）下野支店

理事会だより理事会だより
第13回理事会（2月20日）

JAの概況（2026年2月現在）JAの概況（2026年2月現在）
貯金
貸出金
購買品取扱高
販売品販売高
長期共済保有契約高

1,686億　232万円
307億1,071万円
40億4,702万円
103億8,588万円
3,301億7,558万円

● 令和８年度事業計画について
● 機構の一部改正について
● 令和８年度コンプライアンス・プログラムの策定について 他

第14回理事会（2月27日）
● 令和８年度事業計画について（継続審議）
● 収支シミュレーションについて
● 規程等の改正について
● 就業規則の一部改正について 他

お茶情勢並びにAコープ銘茶について
　日頃より当JAの事業につきましては、特段のご協力を賜り
厚く御礼申し上げます。
　すでにTVや新聞等で報道されておりますが、茶葉の生産量
減少や世界的抹茶ブームにより茶葉の取引価格は記録的高値
が続いております。
　Aコープ銘茶につきましては、これまで多くの組合員の皆様
にご愛顧いただいておりますが、品質維持と安定供給のため
本年4月より大幅な販売価格の改定並びに一部銘柄が廃止
となります。組合員の皆様にはご不便をおかけすること、
大変心苦しい限りではございますがご理解のうえご承知
おきくださいますようお願い申し上げます。

● 白翔(100g×6) ￥15,930
● 松楽(1㎏) ￥19,020
● 玉翠(1㎏) ￥15,190
● 宝玉(1㎏) ￥13,270
● 白楽(1㎏) ￥11,390
● 紫鳳(1㎏) ￥10,190
● 瑞緑(1㎏) ￥8,980

● 緑鳳(1㎏) ￥8,380
● 匠(棒茶)1㎏ ￥9,970
● 聖(粉茶)1㎏ ￥5,410
● プレミアム紫鳳500g ￥5,580
● こずえ 600g ￥8,620
● いおり 600g ￥7,400
● おおとり 600g ￥6,230

品名 予約価格 品名 予約価格

古茶対応

古茶対応

土曜朝市

社会保険労務士による
年金相談会を開催します

住所：野木町中谷523-1

《 毎月第１、第３土曜日開催 》
4月4日 土 4月18日 土

開催時間 9：00～11：00

～詳しくは各支店へお問合せください～
ご参加には事前予約が必要です

日程・時間 集客人数 会場

担当社労士

令和８年４月４日（土）
９：00～15：00

10名 桑絹支店

笹沼  和子

担当社労士

令和８年6月13日（土）
９：00～15：00

10名 間々田支店

笹沼  和子

担当社労士

令和８年8月29日（土）
９：00～15：00

10名 本店

笹沼  和子

担当社労士

令和８年10月31日（土）
９：00～15：00

10名 下野支店

笹沼  和子

担当社労士

令和８年12月5日（土）
９：00～15：00

10名 本店

笹沼  和子

担当社労士

令和9年2月13日（土）
９：00～15：00

10名 本店

笹沼  和子

・相続（税）の事前相談からお葬式後のお手続までお困りのことがあればご相談下さい。
お申込み・お問い合わせは、資産管理係（TEL:0285-25-3459）まで 

※廃止銘柄：夕鶴

お問合せ先：園芸課　☎0285-38-2373

JAおやま 野木支店敷地内で

無料
ぜひ、年金受給予定の方のご予約をお待ちしております。

新鮮野菜
を販売！
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