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農業浪漫農業浪漫
心を揺さぶる瞬間を届けたい

J
A
お
や
ま
に
は
小
山
花
卉
園
芸
組
合
と
い
う
組
織
が
あ
り
ま
す
。

小
山
花
卉
園
芸
組
合
は
、J
A
お
や
ま
管
内
と
近
隣
市
町（
栃
木
市
、

壬
生
町
、鹿
沼
市
）在
住
の
花
卉
生
産
者
26
人
で
構
成
。
菊
、
カ
ー

ネ
ー
シ
ョ
ン
、バ
ラ
、ト
ル
コ
ギ
キ
ョ
ウ
、切
花
の
5
つ
の
生
産
部
会
が

あ
り
ま
す
。現
地
検
討
会
や
視
察
研
修
な
ど
を
通
し
、
技
術
の
向
上
に

取
り
組
ん
で
い
ま
す
。
ま
た
、
流
通
の
現
状
把
握
と
活
性
化
の
た
め
、

市
場
や
販
売
店
と
の
連
携
も
強
化
し
て
い
ま
す
。

石
橋
地
区
の
小
川
豪
一
さ
ん
は
、
切
花
部
会
に
所
属
し
て
い
ま
す
。

菊（
マ
ム
・
洋
菊
）は
約
50
〜
60
種
類
と
シ
ャ
ク
ヤ
ク
、ユ
ー
カ
リ
を

栽
培
。
豪
一
さ
ん
は
、
大
手
の
花
屋
に
務
め
て
い
ま
し
た
が
、
30
歳
を

機
に
両
親
が
営
ん
で
い
た
菊
栽
培
に
就
農
し
ま
し
た
。

初
め
は
両
親
と
と
も
に
茎
の
先
端
に
1
輪
の
大
き
な
花
を
咲
か
せ
る

仕
立
て
方
の
「
輪
菊
」
を
メ
イ
ン
に
栽
培
し
て
い
ま
し
た
。
菊
に
は

丸
い
ド
ー
ム
型
の
「
ポ
ン
ポ
ン
マ
ム
」
や
細
長
い
花
び
ら
が
特
徴
で

何
層
に
も
重
な
る
「
デ
コ
ラ
」
な
ど
色
や
形
状
が
異
な
っ
た
菊
が

存
在
し
ま
す
。
徐
々
に
経
験
を
重
ね
、
消
費
者
の
ニ
ー
ズ
や
好
み
に

合
っ
た
花
を
栽
培
し
た
い
と
思
い
、
1
年
間
を
通
し
、
様
々
な
菊
を

市
場
に
出
荷
し
て
い
ま
す
。

菊
の
品
種
は
2
0
0
品
種
以
上
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。「
歌
や

フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
の
よ
う
に
ト
レ
ン
ド
や
流
行
が
繰
り
返
さ
れ
る
」
と

話
し
ま
す
。
流
行
も
取
り
入
れ
つ
つ
も
自
分
の
ス
タ
イ
ル
を
保
ち

た
い
と
栽
培
に
励
み
ま
す
。
し
か
し
、
多
く
の
品
種
を
取
り
扱
う

こ
と
は
容
易
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
品
種
ご
と
に
病
害
虫
や
生
長
具
合
が

異
な
る
た
め
、
日
々
菊
と
向
き
合
い
ま
す
。
で
す
が
、
消
費
者
の

ニ
ー
ズ
や
好
み
に
合
っ
た
花
の
選
択
肢
が
た
く
さ
ん
あ
る
方
が

か
き
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生産品目：菊（マム・洋菊）約50～60種類・シャクヤク・ユーカリ
石橋地区

小川 豪一さん（46歳）
ひでかず

良
い
と
考
え
ま
す
。

豪
一
さ
ん
は
、
多
く
の
子
ど
も
た
ち
に
花
を
身
近
に
感
じ
て
も
ら

え
る
よ
う
に
「
花
育
活
動
」
に
力
を
入
れ
て
い
ま
す
。
幼
い
こ
ろ

か
ら
花
が
身
近
に
あ
っ
た
豪
一
さ
ん
は
、
花
や
緑
・
自
然
と
接
す
る

こ
と
の
大
切
さ
を
体
感
し
て
い
ま
す
。
娘
さ
ん
も
「
花
ご
は
ん
」
と

称
し
、
花
を
使
っ
て
色
と
り
ど
り
の
料
理
を
表
現
。
飾
っ
て
眺
め
て
、

身
近
に
花
を
楽
し
め
ま
す
。

豪
一
さ
ん
は
目
標
を
「
花
は
自
然
に
咲
い
た
状
態
が
一
番
き
れ
い

だ
と
思
う
。
そ
れ
に
近
い
状
態
に
で
き
る
だ
け
近
づ
け
、
消
費
者
の

も
と
へ
。
そ
れ
に
よ
っ
て
心
が
穏
や
か
に
な
っ
た
り
、
癒
さ
れ
た
り
、

揺
さ
ぶ
る
瞬
間
を
届
け
た
い
」
と
笑
顔
で
話
し
ま
す
。

暮
ら
し
の
中
に
当
た
り
前
に
花
が
あ
る
よ
う
、
消
費
者
に
喜
ば
れ
る

花
づ
く
り
を
目
指
し
ま
す
。
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第
13
回
大
谷
カ
ッ
プ
少
年
サ
ッ
カ
ー
大
会（
U－

10
）協
賛

J
A
お
や
ま
は
9
月
24
日
、小
山
市
内
で
行
わ
れ
た「
第
13
回
大
谷

カ
ッ
プ
少
年
サ
ッ
カ
ー
大
会（
U－

10
の
部
）」に
協
賛
し
ま
し
た
。

地
域
に
根
差
す
協
同
組
合
と
し
て
、地
域
の
未
来
を
担
う
子
供
た
ち
の

健
全
な
育
成
を
支
え
る
こ
と
を
目
的
に
し
て
い
ま
す
。 

米「
と
ち
ぎ
の
星
」10
キ
ロ
を
各
チ
ー
ム
に
、ノ
ベ
ル
テ
ィ
ー
グ
ッ
ズ
を

全
選
手
に
進
呈
し
ま
し
た
。

進
呈
し
た
米「
と
ち
ぎ
の
星
」の
パ
ッ
ケ
ー
ジ
に
は
、J
A
お
や
ま
イ
メ
ー
ジ

キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
の「
お
や
ま
る
く
ん
」が
あ
し
ら
わ
れ
、ク
リ
ア
フ
ァ
イ
ル
は

「
国
消
国
産
」の
興
味・関
心
を
醸
成
す
る
乃
木
坂
46
が
掲
載
さ
れ
て
お
り
、

「
国
消
国
産
の
日（
10
月
16
日
）」を
含
む
10・11
月
の「
国
消
国
産
月
間
」を

P
R
し
ま
し
た
。

渡
邉
文
雄
組
合
長
は「
地
元
で
取
れ
た
お
い
し
い
お
米
を
食
べ
て
、農
の

大
切
さ
を
感
じ
て
ほ
し
い
。ま
た
、た
く
さ
ん
の
お
米
を
食
べ
て
全
日
本
、

世
界
で
活
躍
で
き
る
選
手
に
育
っ
て
ほ
し
い
」と
あ
い
さ
つ
し
ま
し
た
。

9月24日
小山市内

Topics
地域のニュースをお届け！
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「
錦
秋
鐘
和
」
配
蚕

J
A
お
や
ま
は
9
月
9
日
、旧
桑
支
店
で

3
齢
飼
育
蚕
の
配
蚕
作
業
を
し
ま
し
た
。

養
蚕
部
会
の
5
戸
に
、1
箱
当
た
り
約
3
万
粒

換
算
で
17
箱
分
、約
51
万
頭
を
配
り
ま
し
た
。

農
畜
産
課
の
須
藤
日
出
夫
さ
ん
が
、良
質

繭
の
生
産
の
ポ
イ
ン
ト
を
説
明
。本
年
度
は

特
に
、高
温
多
湿
が
懸
念
さ
れ
る
た
め
遮
光

ネ
ッ
ト
や
ヨ
シ
ズ
な
ど
を
使
っ
て
直
射
日
光
を

避
け
る
な
ど
対
処
を
呼
び
か
け
ま
し
た
。

五
十
畑
茂
部
会
長
は「
高
密
度
に
な
る
と

病
気
が
発
生
す
る
恐
れ
が
あ
る
。風
通
し
を

良
く
し
て
飼
育
環
境
を
整
え
、高
品
質
な

繭
生
産
に
努
め
て
ほ
し
い
」と
話
し
ま
し
た
。

南
部・北
部
き
ゅ
う
り
部
会
は
9
月
5
日
、

東
部
選
果
場
と
北
部
集
出
荷
所
で
目
ぞ

ろ
え
会
を
開
き
ま
し
た
。東
部
選
果
場
は

23
人
、北
部
集
出
荷
所
で
は
20
人
の
部
会
員
や

関
係
者
ら
が
参
加
し
、有
利
販
売
に
向
け
て

出
荷
要
領
や
規
格
を
確
認
し
ま
し
た
。

南
部
き
ゅ
う
り
部
会
抑
制
き
ゅ
う
り
部
の

日
向
野
利
巳
部
長
は
「
暑
い
日
が
続
い
て

管
理
が
大
変
だ
と
思
う
が
、き
ち
ん
と
目
を

合
わ
せ
て
高
品
質
な
も
の
を
出
荷
し
、販
売
の

強
化
に
つ
な
げ
よ
う
」と
呼
び
か
け
ま
し
た
。

9月5日
東部選果場
北部集出荷所

9月9日
旧桑支店

抑
制
キ
ュ
ウ
リ
目
ぞ
ろ
え
会

き
ん
し
ゅ
う
し
ょ
う
わ
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野菜と食べる塩ラーメン ………………… 1袋
じゃがいも ……………………………… 中1個
小松菜 ………………………………… 1/2袋
人参 ………………………………… 中1/3本
たまねぎ……………………………… 中1/2個
塩・こしょう………………………………… 適量

もやし…… 1/2袋
ニラ……… 1/2束
人参 …… 1/3本
たまねぎ…中1/2個
キクラゲ（乾燥）…適量
豚肉 …… 100g

野菜と食べる醤油ラーメン…1袋
醤油 ………………… 大さじ1
オイスターソース …… 小さじ1
水 …………………… 300cc
塩・胡椒 ………………… 適量
サラダ油………………… 適量
片栗粉 ……………… 大さじ1
片栗粉用の水 ……… 大さじ2

【材料2人前】 【材料2人前】

直売所で「エーコープ野菜と食べるラーメン」と「新鮮野菜」を買って、作って食べてみよう！！
JAのエーコープ『野菜と食べるラーメン』を作ってみよう♪♪

新鮮野菜と相性バツグン！

野菜と食べる
醤油らーめん

（3人前）
330円（税込）

野菜と食べる
味噌らーめん

（3人前）
330円（税込）

野菜と食べる
塩らーめん

（3人前）
330円（税込）

野菜と食べる
とんこつらーめん

（3人前）
330円（税込）

野菜と食べる
坦　々　麺

（3人前）
390円（税込）

【作り方】 【作り方】
❶具材は、食べやすい大きさに切り用意します。
（キクラゲはぬるま湯で戻す）
❷フライパンで、豚肉を炒め塩・胡椒し、残りの
具材を入れて強火でサッと炒めます。

❸ ❷に水300ccと醤油・オイスターソースを入れ、
5分程度煮ます。

❹片栗粉を水に溶いたら❸に入れてとろみをつけます。
❺調理した醤油ラーメンを器に盛り、❹をかけて
出来上がりです。

❶具材は、食べやすい大きさに切り用意します。
（キクラゲはぬるま湯で戻す）（じゃがいもは
千切り、人参・たまねぎは薄くスライス）

❷フライパンにサラダ油を熱し、具材を入れ塩・
胡椒で炒めます。（じゃがいもがやわらかくなるまで）

❸調理した塩ラーメンを器に盛り、スープの上に❷を
のせて出来上がりです。

【材料2人前】 【材料2人前】

【作り方】 【作り方】

エーコープマーク品とは、国産原料へのこだわりと安全・安心をお届けするJAグループのプライベートブランドです。
 ※JAおやまの直売所（グリーンセンター・のぎ松原大橋・よらっせ桑・国分寺・四季彩）で取り扱いしています。

数量には限りがございますのでご了承ください。
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 材料(4人分) 作り方

米...............................................................................300g
ゆでだこ........................................................................ 1本
トマト（中）...................................................................... 1個
ショウガ......................................................................... 1片

　かつおだし汁.........................................................270g
　料理酒 ................................................................ 大さじ1
　しょうゆ............................................................... 大さじ1
　塩....................................................................小さじ1/2
イタリアンパセリ..........................................................適宜

米...............................................................................300g
ゆでだこ........................................................................ 1本
トマト（中）...................................................................... 1個
ショウガ......................................................................... 1片

　かつおだし汁.........................................................270g
　料理酒 ................................................................ 大さじ1
　しょうゆ............................................................... 大さじ1
　塩....................................................................小さじ1/2
イタリアンパセリ..........................................................適宜

だし汁

その他のレシピは
JAおやま公式ホームページ
（広報誌のページ）にて紹介中！

Delici
ous!!

❶ 米を研ぎざる上げし、ゆでだこは薄切りに、トマトは8等分に、
ショウガは千切りにする。

❷ 炊飯器にだし汁の材料を合わせ、❶の米、ゆでだこ、
トマトを入れ、20分浸水してから炊き上げる。

❸ ❷を器に盛り付け、イタリアンパセリを飾り出来上がり。

レシピを紹
介してくれたのは

茨城県笠間市にある
「天晴（旧キッチン晴人）」
オーナーシェフ

永井  智一 
なが　 い　　　　とも　かず

ginger
Tomato

octopus

タコとトマトの炊き込みご飯
タコとトマトの旨味とだしの効いた
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InformationInformation

コミュニティＦＭ「おーラジ」77.5Ｍｈｚ
オリジナル番組

『JAおやまるぐりーんたいむ』
＜放送予定＞

『JAおやまるぐりーんたいむ』

11月 8日(水)
14：00～14：30

11月22日(水)
14：00～14：30

12月 6日(水)
14：00～14：30

12月 20日(水)
14：00～14：30

2023年11月　Vol.5（６月・11月発行）
小山農業協同組合　〒323-0034　小山市神鳥谷1-11-32
TEL：0285-25-3155　FAX：0285-25-3159
URL：https://www.ja-oyama.or.jp/ E-mail：pia@ja-oyama.or.jp

インターネットでラジオが
聴けます♪
「おーラジ」より公式アプリが
登場！ＦＭプラプラをダウン
ロード後、「おーラジ」を選択!!

農業融資相談会

小山市神鳥谷1丁目11番32号
0285-25-3458
金融共済部 資金運用課

小山農業協同組合本店（小山市神鳥谷）場所
令和5年11月22日（水）9：00～16：00日時

ご予約のお申込みは「☎0285-25-3458（資金運用課）」まで

本店金融共済部資金運用課または最寄りの支店にご相談ください
※日程のご都合がつかない場合は個別に対応します

【お持ちいただきたい資料】

青色申告書や決算書など直近3期分
既存借入金返済計画表

設備投資の見積書 運転免許証 など

JAおやまの窓口

0280-56-0083野 木支店

0285-22-0980桑 絹支店

0285-44-1115国分寺支店

0285-38-0004美 田支店

0285-53-1344石 橋支店

0285-45-1210間々田支店

0285-22-0010小 山支店

0285-27-0298大 谷支店

神鳥谷

小山グランドホテル

セブンイレブン
265

50

4

上記資料をご準備いただけますとスムーズです。

*1 発送終了となる案内状とは別の案内状になりますので、引続き送付されます。

代替手段で主に確認可能な内容代替手段発送終了となるご案内状

●未記帳圧縮された通帳明細JAバンクアプリ通帳未記帳取引照合表2．

●返済利息額●返済元金●約定期日5． 貸出金払込期日のご案内 *1返済計画表

●税引後利息額●利息振替日
JAネットバンク
JAバンクアプリ

1．
利息決算のお知らせ
※法人・団体のお客さま、ボランティア契約口座を
お持ちのお客さまは発送を継続します。

●組入利息額●積立金額●契約期間JAバンクアプリ3．
積立式定期貯金残高のお知らせ
※JAバンクアプリ未利用かつ口座振替未契約のお客さま、
またはマル優口座をお持ちのお客さまは発送を継続します。

●払入済残高●払込済回数●契約期間JAバンクアプリ4．
定期積金残高のお知らせ
※JAバンクバンクアプリ未利用かつ口座振替未契約の
お客さまは発送を継続します。

●償還元金
●利金受取額●振込口座
●利払・償還日●銘柄名

*1取引残高報告書
*1上場株式配当金等の支払通知書

6．
利払・満期償還のお知らせ
※マル優マル特口座をお持ちのお客さまは
発送を継続します。

お客さま宛ご案内状一部発送終了のお知らせ
発送終了となるご案内状に記載されている内容は、それぞれ下記代替手段にてご確認いただけます。
今後もお客さまにご満足いただける商品・サービスの提供に努めてまいりますので、変わらぬご愛顧を賜りますようお願い申し上げます。

誠に勝手ながら
2024年(令和6年)
7月31日

作成分の発送をもちまして、
下記案内状の発送を
終了させて
いただきます。

スマートフォンやパソコンから簡単に
ご確認いただけます。
ご案内状の一部発送終了につきましては、お取引店にご確認ください。

JAバンクアプリ

口座残高や明細の
確認はこちら！

JAネットバンク

振込や払込等の
取引はこちら！

JAバンクアプリおよびJAネットバンクのご利用には別途ご登録が必要です。
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