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農業浪漫農業浪漫
平均を高く維持する

　

Ｊ
Ａ
お
や
ま
の
き
ゅ
う
り
部
会
は
、
県
内
で
一
番
の
出
荷
量
を

誇
り
ま
す
。
出
荷
は
６
月
中
旬
か
ら
始
ま
り
、
野
木
集
出
荷
所
と

北
部
集
出
荷
所
で
は
ピ
ー
ク
時
に
は
夜
９
時
ご
ろ
ま
で
出
荷
の
作

業
が
行
わ
れ
ま
す
。

　

同
部
会
は
90
人
の
生
産
者
が
促
成
・
抑
制
・
雨
よ
け
・
露
地
の

キ
ュ
ウ
リ
を
約
３
４
２
０
㌃
で
栽
培
。
ほ
ぼ
周
年
に
近
い
形
で
出

荷
が
行
わ
れ
、
京
浜
や
東
北
、
県
内
の
市
場
へ
出
荷
し
ま
す
。

　

間
々
田
地
区
の
日
向
野
一
浩
さ
ん
は
35
歳
の
時
に
就
農
。
そ
れ

ま
で
は
学
校
を
卒
業
後
、
運
送
業
や
土
木
、
解
体
業
な
ど
多
岐
に

渡
る
会
社
に
勤
め
て
い
ま
し
た
。
お
子
さ
ん
の
学
校
な
ど
の
タ
イ

ミ
ン
グ
を
き
っ
か
け
に
実
家
に
戻
り
、
農
業
を
始
め
ま
し
た
。
両

親
は
長
年
キ
ノ
コ
を
栽
培
し
て
い
ま
し
た
が
、
東
日
本
大
震
災
や

キ
ノ
コ
の
需
要
の
低
迷
、
両
親
の
高
齢
化
の
た
め
キ
ュ
ウ
リ
栽
培

に
転
換
し
ま
し
た
。

　

一
浩
さ
ん
は
抑
制
・
促
成
・
雨
よ
け
の
３
作
の
キ
ュ
ウ
リ
を
約

30
㌃
で
栽
培
。
パ
ー
ト
さ
ん
と
２
人
で
作
業
を
行
っ
て
い
ま
す
。

　

一
浩
さ
ん
の
周
り
に
は
キ
ュ
ウ
リ
栽
培
の
先
輩
や
仲
間
が
た
く

さ
ん
お
り
、
キ
ュ
ウ
リ
栽
培
の
ノ
ウ
ハ
ウ
を
教
え
て
も
ら
い
ま
し

た
。
周
り
の
方
の
栽
培
方
法
を
見
聞
き
し
、
栽
培
技
術
の
向
上
を

図
り
ま
す
。
「
最
初
は
分
か
ら
な
い
ま
ま
作
業
し
て
い
た
が
、
周

り
か
ら
の
手
助
け
も
あ
り
、
徐
々
に
手
順
が
分
か
る
よ
う
に
な
っ

て
き
た
」
と
話
し
ま
す
。

　

栽
培
で
注
意
す
る
点
は
、
病
気
や
虫
が
発
生
し
な
い
よ
う
に
病

害
虫
防
除
を
徹
底
す
る
こ
と
。
き
め
細
や
か
な
管
理
が
必
要
で

す
。
そ
の
年
の
天
候
や
環
境
に
合
わ
せ
て
作
業
を
進
め
ま
す
。
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生産品目：キュウリ（抑制・促成・雨よけ）・水稲
間々田地区

日向野 一浩さん（５４歳）

　

一
浩
さ
ん
は
「
納
得
の
い
く
キ
ュ
ウ
リ
は
ま
だ
生
産
で
き
て
い

な
い
」
と
謙
遜
し
ま
す
。
「
次
は
！
次
は
！
！
と
毎
年
試
行
錯
誤

し
な
が
ら
納
得
の
い
く
キ
ュ
ウ
リ
を
追
求
し
て
い
る
」
と
話
し
ま

す
。

　

一
浩
さ
ん
は
農
業
を
経
営
し
て
い
く
中
で
「
き
っ
ち
り
、
き
っ

ち
り
や
り
す
ぎ
て
も
ダ
メ
。
抜
く
と
こ
ろ
は
抜
く
と
緩
急
を
つ
け

て
や
る
こ
と
が
ポ
イ
ン
ト
か
な
」
と
笑
顔
で
話
し
ま
す
。
心
身
と

も
に
健
康
で
い
る
こ
と
が
経
営
の
要
で
す
。

　

一
浩
さ
ん
は
「
良
す
ぎ
た
り
、
悪
す
ぎ
た
り
す
る
の
で
は
な

く
、
平
均
を
高
く
維
持
す
る
こ
と
が
目
標
」
と
掲
げ
ま
す
。

　

就
農
し
て
知
識
や
技
術
、
経
験
を
積
ん
だ
約
20
年
。
こ
れ
か
ら

一
浩
さ
ん
は
「
更
に
高
品
質
な
キ
ュ
ウ
リ
栽
培
を
」
と
い
う
想
い

を
胸
に
キ
ュ
ウ
リ
栽
培
に
励
み
、
邁
進
し
ま
す
。
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第
23
回
Ｊ
Ａ
お
や
ま
女
性
会

総
会

　

Ｊ
Ａ
お
や
ま
女
性
会
は
４
月
14
日
、本
店
で
第
23
回
Ｊ
Ａ
お
や
ま

女
性
会
総
会
を
開
き
ま
し
た
。会
員
、関
係
者
ら
１
１
9
人
が
出
席
。

２
０
２
２
年
度
事
業
報
告
、２
０
２
３
年
度
事
業
計
画
、役
員
改
選
な

ど
の
全
議
案
を
承
認
し
ま
し
た
。

　

会
員
は
、Ｊ
Ａ
運
動
を
自
ら
の
も
の
と
自
覚
し
て
推
進
す
る
た
め
、

Ｊ
Ａ
運
営
へ
の
積
極
的
参
加
を
進
め
、女
性
の
創
意
に
基
づ
い
て
自
主

的
に
運
営
す
る
こ
と
な
ど
を
申
し
合
わ
せ
ま
し
た
。具
体
的
な
活
動

と
し
て
「
組
織
の
強
化
」「
健
康
管
理
活
動
」「
教
養
文
化
活
動
」「
暮

ら
し
の
向
上
対
策
と
消
費
活
動
」「
高
齢
者
福
祉
活
動
」の
５
つ
の
柱

を
掲
げ
ま
し
た
。

　

倉
持
晶
子
会
長
は
「
食
の
安
全
・
安
心
、地
産
地
消
、国
消
国
産
な

ど
の
Ｐ
Ｒ
に
努
め
、女
性
会
員
と
共
に
協
力
し
て
、地
域
の
活
性
化
を

進
め
て
い
き
ま
し
ょ
う
」と
呼
び
か
け
ま
し
た
。

４月１４日
本店

Topics
地域のニュースをお届け！
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梨　

摘
果
・
ピ
ン
チ
講
習
会

　

Ｊ
Ａ
お
や
ま
梨
部
会
は
４
月
２０
日
、桑
、

間
々
田
、野
木
各
地
区
の
３
ヵ
所
の
ほ
場
で

梨
の
摘
果
・
ピ
ン
チ（
摘
芯
）講
習
会
を
開
き

ま
し
た
。部
会
員
や
関
係
者
ら
約
３０
人
が
参

加
し
ま
し
た
。

　

今
年
の
開
花
期
は
平
年
よ
り
８
、９
日
早

く
、開
花
盛
は「
幸
水
」
が
過
去
最
速
と
同

日
、「
豊
水
」が
過
去
最
速
よ
り
３
日
早
い
で

す
。講
習
会
で
は
、栃
木
県
下
都
賀
農
業
振

興
事
務
所
の
北
原
智
史
主
任
が
摘
果
の
ポ

イ
ン
ト
や
芽
か
き
、ピ
ン
チ
の
方
法
の
注
意

点
を
解
説
し
ま
し
た
。

　

神
保
重
治
部
会
長
は「
一
生
懸
命
勉
強
し

て
意
義
あ
る
講
習
会
に
し
、今
年
も
高
品
質

な
梨
を
出
荷
し
よ
う
」と
あ
い
さ
つ
し
ま
し

た
。

　

Ｊ
Ａ
お
や
ま
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
部
会
は
４
月

１０
日
、西
部
集
出
荷
所
で
、２
０
２
３
年
産
の

春
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
の
目
ぞ
ろ
え
会
を
開
き
ま

し
た
。部
会
員
、関
係
者
ら
５５
人
が
参
加
。販

売
情
勢
や
出
荷
要
領
、出
荷
規
格
を
確
認
し

ま
し
た
。

　

目
ぞ
ろ
え
会
で
は
、部
会
員
が
サ
ン
プ
ル

の
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
を
手
に
取
り
、品
質
や
着
色

な
ど
の
規
格
を
管
理
。花
蕾
が
黄
変
、腐
敗

し
た
も
の
や
虫
付
き
な
ど
は
出
荷
し
な
い
こ

と
な
ど
を
申
し
合
わ
せ
ま
し
た
。

　

舘
野
延
男
部
会
長
は
「
高
品
質
な
春
ブ

ロ
ッ
コ
リ
ー
を
出
荷
で
き
る
よ
う
、部
会
員

皆
で
努
力
し
よ
う
」と
呼
び
か
け
ま
し
た
。

４月１０日
西部集出荷所

４月２０日
桑、間々田、
野木各地区の

ほ場

春
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
目
ぞ
ろ
え
会

か
ら
い
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サラダ油 かりんとうドーナツ・レシピ

新規会員募集中新規会員募集中
JAおやま農産物直売所ポイントカード
ポイントを貯めてお得にお買い物！ポイントを貯めてお得にお買い物！入会費

年会費
無料！

JAおやま５カ所の直売所で使用できます！
100円で１ポイント、
500ポイントで500円分商品券プレゼント！https://www.ja-oyama.or.jp 

直売所の詳しい場所はＪＡおやまホームページへ！

ＪＡおやまの直売所で販売中！！ＪＡおやまの直売所で販売中！！
（むしパンミックス・くろむしパンミックス・サラダ油）
レシピに使用したエーコープ商品は、レシピに使用したエーコープ商品は、

今回ご紹介したエーコープ商品は、ＪＡおやまが運営す
る５店舗の直売所でお買い求めいただけます。数量に
は限りがございますのでご了承ください。

1000g 520円（税込）
材 　 料

むしパンミックス....2カップ(200g)
卵......................................1個
水.................小さじ2杯(10cc)

作り方

ボールに卵と水を入れ混ぜ合わせます。

むしパンミックスを加えよく混ぜ合わせ、
8mm位の厚さにのばして長方形に切ります。

160~170℃の油で揚げます。

冷えないうちに砂糖をまぶします。

❶

❷

❸

❹

家族で
楽しく

お菓
子作り

♪家族で
楽しく

お菓
子作り

♪

アスパラガスの豚肉巻き揚げ出し風

むしパンミックス
国産小麦の小麦粉使用

フルーツケーキ・レシピ 型抜きクッキー・レシピ

1.5㎏ 1240円（税込）1.5㎏ 1000円（税込）
くろむしパンミックス
国産小麦の小麦粉使用

材 　 料 材 　 料作り方 作り方

ボールに卵、砂糖を入れ、
混ぜる。

むしパンミックスを入れ、
溶かしバターを入れよく混
ぜる。

牛乳とフルーツを入れ静
かに混ぜて、紙をひいた型
に全部流し込む。

170℃のオーブンで約45
分焼く。

❶

❷

❸

❹

バターを泡立て器でポマード
状になるまで軟らかくする。

卵を入れ、よく混ぜたらむしパ
ンミックスを入れ、混ぜ合わせ
ます。

麺棒で5mm位の厚みにのば
し、お好みの型で抜きます。

溶き卵を塗ったり、グラニュー
糖を付けたりして天板にのせ
180℃で約15分焼きます。

❶

❷

❸

❹

point
ドライフルーツはブランデーやラ
ム酒につけ込んでおきましょう。

point
生地が軟らかくなり過ぎたらむし
パンミックスを手粉にしましょう。

むしパンミックス.........200g
卵......................................1個
バター.............................50g
牛乳...........................110ml
砂糖................................30g
つけ込みフルーツ.......150g

むしパンミックス...........200g
卵......................................1個
バター..............................60g
カラースプレー.................少々

エーコープ品を使ってお菓子作り
おいしく簡単
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 材料(4人分) 作り方

豚ばら肉....................................................................200ｇ
アスパラガス................................................................. 8本
天ぷら粉（市販）............................................................適宜
薄力粉..........................................................................適宜
サラダ油.......................................................................適宜
大根おろし.............................................................. 大さじ3
おろしショウガ........................................................ 小さじ1
かい割れダイコン.........................................................適宜

水................................................................................50ml
しょうゆ................................................................... 小さじ2
みりん..................................................................... 小さじ2
だしのもと..........................................................小さじ1/2

豚ばら肉....................................................................200ｇ
アスパラガス................................................................. 8本
天ぷら粉（市販）............................................................適宜
薄力粉..........................................................................適宜
サラダ油.......................................................................適宜
大根おろし.............................................................. 大さじ3
おろしショウガ........................................................ 小さじ1
かい割れダイコン.........................................................適宜

水................................................................................50ml
しょうゆ................................................................... 小さじ2
みりん..................................................................... 小さじ2
だしのもと..........................................................小さじ1/2

天つゆ

その他のレシピは
JAおやま公式ホームページ
（広報誌のページ）にて紹介中！

Delici
ous!!

❶ 天ぷら粉は水を入れ溶いておく。
❷ アスパラガスの下半分の堅い皮をピー
ラーでむき、4本ずつまとめて豚ばら肉
で巻き（写真右）、薄力粉を薄く付ける。

❸ ❷を半分に切り❶の天ぷら衣にくぐらせ、180度に熱した
油で3～4分ほど揚げる。

❹ ❸を器に盛り付け上に大根おろし、おろしショウガをのせ、
鍋で沸かした天つゆをかけ、かい割れダイコンを添えて出
来上がり。

Asparagus Pork

レシピを紹
介してくれたのは

茨城県笠間市にある
「天晴（旧キッチン晴人）」
オーナーシェフ 永井  智一 

なが　 い　　　　とも　かず

アスパラガスの豚肉巻き揚げ出し風
アスパラガスと豚肉の旨味をぎゅっと閉じ込めた
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InformationInformation

コミュニティＦＭ「おーラジ」77.5Ｍｈｚ
オリジナル番組

『JAおやまるぐりーんたいむ』
＜放送予定＞

『JAおやまるぐりーんたいむ』

『マイカーローン』

6月 7日(水)
14：00～14：30

6月21日(水)
14：00～14：30

7月 5日(水)
14：00～14：30

７月１９日（水）
14：00～14：30

2023年6月　Vol.4（６月・11月発行）
小山農業協同組合　〒323-0034　小山市神鳥谷1-11-32
TEL：0285-25-3155　FAX：0285-25-3159
URL：https://www.ja-oyama.or.jp/ E-mail：pia@ja-oyama.or.jp

インターネットでラジオが
聴けます♪
「おーラジ」より公式アプリが
登場！ＦＭプラプラをダウン
ロード後、「おーラジ」を選択!!

組合員・地域の皆様へお知らせです　『人形･提灯供養祭のご案内』

2,000円（1家族） 供養料   

JAおやま　思川ホール場　所　

10：00～11：00供養祭　

9：00～10：00受　付　  

7月9日（日）と　き　

※1家族何体でもお預かりいたします。
※ガラスケース・ガラス細工・雛段はお預かりできません。
　人形、提灯はビニール袋に入れてお持ちください。
※法要へのご参列を希望されます方は、受付時お申し付けください。先着順となります（30名）
※葬儀事前相談の予約も受付けております。（予約された方へ粗品進呈）

小山市萩島134 TEL.0285-38-3100JAおやま 思川ホールお問い合わせ

「ＪＡとのお取引はこれから」というお客様もお気軽にどうぞ。
詳しくはお近くのＪＡにお問い合わせください。

JAネットマイカーローン
※左記の利率には、年 0.79％の保証料を含みます。
※左記の下限金利は、お借入れ金額 500万円以上・保証料 0.79％かつ最大金利引下げ幅適用後の利率となります。

金利引下げ条件と金利引下げ幅〈下記 5 項目の中から最大年 1％金利引下げ〉

2023年4月1日▶2023年8月31日適用期間

年1.650%～年2.950%
変動金利型
（保証料込み）

年2.290%～年3.290%
固定金利型
（保証料込み）

JAおやまHP JAネットローン

インターネットから
簡単事前審査申込！
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