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特 集特集1

特 集特集2

1 日　　時 令和 2 年 3 月 14 日（土）　午前 10 時～正午
2 場　　所 小山農業協同組合　本店　3 階　鳳凰の間
 〒323-0034　小山市神烏谷 1-11-32
3 申込方法 マイナビ 2021「ＪＡグループ栃木」から事前に申し込みしてください。
 または電話、E メールでも受付しています。
 総務部　人事課　☎0285-25-3072　E メール jinji@ja-oyama.or.jp
 ※質問等がある場合は、ご記入（お伝え）下さい。
4 必要事項 • 氏名　• 住所　• 学校名　• 連絡先電話番号
5 受付期間 令和 2 年 3 月 2 日（月）～3 月 13 日（金）
6 持 ち 物 筆記用具、応募票（当組合ホームページよりダウンロードして下さい。）

採用予定者 金融・共済・購買・販売・営農指導・農業機械整備　等　20 名
応 募 資 格 総合職
 • 原則、令和 3 年 3 月に大学、短大（２年生以上の各種専門学校を含む、以下同じ）、
   高校卒業見込みの者であり、ＪＡおやま管内居住の方
 • その他　普通自動車運転免許取得者（取得見込者含む）
出 願 手 続 提出書類
 大卒・短大卒・専門卒
 • 履歴書（写真貼付） １通
 • 卒業見込証明書または卒業証明書 １通
 • 成績証明書 １通
 • エントリーシート １通
   （当 JA ホームページよりダウンロードして下さい。）

 • 受験票用写真（縦４cm×横３cm） １枚
※写真は、最近３ヶ月以内に撮影したもので、裏面には必ず撮影年月日、氏名を記入してください。
※現住所と帰省先が異なる場合は、電話番号を含め両方を記入し、受験票等送付先住所を指定してください。
※申込受付後に受験票と採用試験開催案内を送付致します。

高校卒
• 履歴書（写真貼付） １通
• 調査書 １通
• 受験票用写真（縦４cm×横３cm） １枚

応募受付期間 大卒・短大卒・専門卒 令和２年３月１６日（月）～３月３１日（火）　必着
 高校卒 令和２年９月  ５日（土）～９月１０日（木）　必着

書類提出先 小山農業協同組合　本店　総務部　人事課　〒323-0034　小山市神烏谷 1-11-32
応 募 方 法 郵送または持参してください。
採 用 試 験 • 筆記試験
 大卒・短大卒・専門卒  令和２年４月  ７日（火）
 高校卒 令和２年９月１７日（木）
 • 面接試験
 筆記試験合格者に対して、後日面接試験を実施する

令和３年度採用（大学・短大）
第１回 J Ａ おやま説明会の開催について

令和３年度小山農業協同組合職員募集のご案内

※その他ご不明の点につきましては、人事課までお問い合わせ下さい。

問 い 合 わ せ 先
総務部 人事課　☎0285-25-3072

ホームページ 
http://www.ja-oyama.or.jp/

2020 年オリンピック・パラリンピックを楽しもう 後編
注目のパラリンピック競技
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ニンジ ン
分 類 セリ科ニンジン属
原 産 地 アフガニスタン
和 名 人参、芹人参

おいしい期間（旬） １１月～２月（周年）
主な栄養成分

カロテン、ビタミンＢ・Ｃ、� �
カリウム、カルシウムなど

効 能

ガン予防、視力維持、粘膜や皮膚の健康維持・
アンチエイジングなど

カロテンは、油に溶けやすいの
でバターや油と一緒に調理する
とカロテンの吸収が促進される
のでＧＯＯＤ！
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　当組合は、管内の小山市、下野市、野木町の小・中学生約２万５００人に学校給食用

の地元産イチゴ「とちおとめ」を贈呈しました。地元の特産品を学校給食として児童・

生徒に提供し、食への関心、食を支える農の役割を感じてもらうのが目的です。

　１月１４日は、福田浩一郎組合長が野木町役場を訪れ、真瀬宏子町長と菊地良夫

教育長に目録と地元産イチゴ「とちおとめ」のパック詰めを贈りました。

　福田組合長は「子どもたちに地元産のイチゴのおいしさを味わってもらいたい。

この活動を進めることで、豊かな地元の味をつないでいってほしい」と期待します。

　真瀬町長は「大変ありがたい。県のイチゴは全国に誇れることを生徒・児童にも

伝え、大切に食べさせたい」と感謝を述べました。

　また、１７日に下野市、２９日に小山市を訪れ、同様に贈呈式を行いました。

管内小・中学校へ

地元産イチゴ「とちおとめ」を寄贈

小山市

下野市野木町
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小山駅

思川駅

小金井駅

自治医大駅

石橋駅

こんなことがありました

地域のニュースをお
届けp

　ＪＡおやま南部キュウリ部会は１月 20 日、東部集出荷所で促成キュウリ

の目ぞろえ会を開きました。

　生産者、市場関係者ら約 20 人が参加しました。出荷規格を厳守し、生産者、

市場、ＪＡ全農とちぎと連絡を密にし、有利販売に努めることを確認しま

した。

　市場関係者が販売情勢を報告した後、ＪＡ担当職員が出荷要領を説明

しました。現物を手に取り、曲がりの限界やねじれなどの規格を確認。

　尾島賢一部会長は「生育遅れが懸念されるが、じっくり構えて良いもの

を作り、目をそろえ、高品質を目指そう」とあいさつしました。

促成キュウリ目ぞろえ会
１月 20日　東部集出荷所

　ＪＡおやまかぼちゃ部会は１月 16 日、東部集出荷所と北部集出荷所で

栽培講習会を開きました。部会員、関係者ら約 20 人が参加。種苗会社と

園芸植物育種研究所、栃木県下都賀農業振興事務所が、品種ごとの特性や

管理方法、今後の栽培ポイントを指導しました。

　昨年度産は、定植前後の夜間低温や梅雨降水量増加、７月からの低温日照

不足などで難しい栽培でした。種苗会社の関係者らは「急な気候変動に耐え

られるようにカボチャの生育適正温度帯と栽培時の気温、地温をしっかりと

把握し、カボチャにストレスのかからない生育環境をつくってほしい」と

話しました。

カボチャ栽培講習会
１月 16日　東部集出荷所・北部集出荷所

　2019 年度のＪＡおやま女性大学が１月 21 日に閉講しました。ＪＡ管内

に在住する女性が対象で、ＪＡのコミュニティー紙（新聞折り込み）などを

見て応募した 42 人が参加。

　最終回は、ノエビア鉢形西部の桜井早苗さんが講師となり、本店でメイク

レッスンを行いました。４班に分かれ、美しく見える基本のお手入れを学び

ました。クレンジングの仕方、化粧水の付け方、ファンデーションやリップ

の塗り方など丁寧に教わり、実践して自分磨きに励みました。

　全講座を終了して参加者は修了証をもらい「新しい友達ができて楽しく参加

できた」「なかなか一人では体験できないことができた」などと話しました。

女性大学（メイクレッスン・閉講式）
１月 21日　本店
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　ＪＡおやまは２月１日、東京青果株式会社と協賛で青果物の

消費宣伝、店頭試食販売を東急百貨店の本店・東横店・吉祥寺

店のハヤシフルーツ３店舗で行いました。

　品目は、イチゴ・トマト・キュウリ・レタス・ちぢみホウレ

ンソウ・ニラの６品目。イチゴは、朝採れで店頭にて手詰めを

行った新鮮な商品を販売しました。トマト・キュウリ・レタスは、

サラダとして試食提供し、各品目のファンを作ろうと、生産部会 

代表者、ＪＡ全農とちぎ、ＪＡ職員が店頭に立ち、消費者と 

コミュニケーションを取り、ＪＡおやまの主力品目の魅力をＰＲ

しました。

　ＪＡおやま女性会は２月１日、小山ゴールドレーンで、第 20 回

全体ボウリング大会を開きました。同大会は会員同士の交流と

親睦、軽運動によるリフレッシュを兼ねて毎年行っています。

　大会には、102 人の会員が参加し、支部ごとに分かれ、団体戦、

個人戦の２ゲームでの合計得点を競い合いました。ナイス

プレーや珍プレーの連続で、拍手や笑い声が絶えず、楽しみま

した。

　大会は、２ゲームの合計から入賞を決定。団体の部は野木

支部、個人の部はＡ部門で新千恵子（間々田支部）さん、Ｂ部門

で秋元智子（野木支部）さんが優勝しました。

　ＪＡおやまビール大麦採種部会は２月６日、豊田支店管内で、

現地検討会を開きました。部会員、関係者ら約 25 人が参加し、

栽培管理や生育状況を確認しました。

　大島三千男部会長は「現段階の生育状況を確認し、しっかり

指導を受け、高品質出荷に向けて努めていこう」とあいさつ

しました。

　栃木県下都賀農業振興事務所の墨野倉真二副主幹は①生育を

調整するために計画的に麦踏みをしっかり行う②確実な排水

対策を実施③１回目の麦踏みは葉が２．５枚以上になってから

行う④麦踏みは、必ず土が乾いている時に行う⑤雑草防除は

早めに行う－など注意を呼び掛けました。

こんなことがありました

地域のニュースをお
届け

女性会・第 20回全体ボウリング大会
２月１日　小山ゴールドレーン

東京で消費宣伝と店頭試食販売
２月１日

ビール大麦採種ほ場現地検討会
２月６日　豊田地区
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ローストビーフローストビーフ

女性会国分寺支部

永井 春江さん

と
ち
ぎ
和
牛
の
お
か
げ
で
お
い
し
い
と
好
評

女性会

1 牛肉を冷蔵庫から出して、常温に３０分位置き、塩を全面にふって

ザラザラがなくなるまで良くすり込む。

2 余分な水分をキッチンペーパー等でふき取り、フライパンにサラダ油を中火で熱し、

（タイムを入れて）５、６分かけて全面に焼き色をつける。

3 フタをして１０分ほど、弱火で蒸し焼きにする。

途中何度か返して、焼き具合を見る。

4 取り出した肉をアルミ箔の上にキッチンペーパーを２枚重ねで包み、粗熱が取れるまで３０分位おく。

5 グレイビーソース

肉を焼いた、残りの油に赤ワイン、醤油、ハチミツ、酢を加えて、中火で５分程煮立てる。

6 粗熱が取れた肉を薄くスライスして、グレイビーソースを添える。

[ 特徴 ]

和牛（両親が和牛で固体番号のある牛）を使う事が大切です。

とてもおいしい出来上がりになります。

※近くのスーパーで月曜日が和牛半額の日がありますので

予約をしておいて購入します。おいしいと言われます。とちぎ和牛のおかげですね。

❶　和牛もも肉（ローストビーフ）用 … 600 ～７００ｇ
　　　　　　　　塩 …………………………… 　小さじ１

❸　グレイビーソース
　　　　　　　赤ワイン………………………… 100ml
　　　　　　　醤油 ………………………… 大さじ２
　　　　　　　ハチミツ……………………… 大さじ２
　　　　　　　酢 ………………………………大さじ１

❷　サラダ油 ………………………大さじ１
　　　　　　　　タイムなどのハーブ ………………適量
　　　　　　　　（使わなくても良いです）

　中地区青年部は、２７～４４歳が在籍し、１２人で構成されています。

　中地区青年部の夢…それは、結婚率１００％！！を目指しています。みんなに愛されキャラの盟友が結婚し、幸せになって

もらいたいと熱く語っていました。

　また、若い女性がもっと農業の中で活躍してほしいと話してくれました。中地区は、イチゴ農家が多く、繊細なイチゴだから

こそ女性のアイディア、力が必要だと話していました。「自分で作っているものだからこそ愛着もあり、達成感も感じる。

生き物だからこそ成長していく過程が目に見えて、楽しさがある。人とのつながり、努力が反映され、結果として人で帰って

くる気がする」とメンバーは語ります。

　青年部の活動を通して、自分の同じ立場の人と知り合うことにより、時には助け合い、時にはお互い刺激し合って、

より高いレベルの農業を目指すことができるのが中地区青年部です。

俺
た
ち
の

育
っ
た
町

青年部

中地区
青年部

部長 石川 達也 さん（33）

● 生産品目　イチゴ
● 家族構成　妻、子ども２人

副部長 岸 裕太 さん（28）

● 生産品目　イチゴ
● 家族構成　妻、子ども２人

監事 島田 泉 さん（27）

● 生産品目　イチゴ
● 家族構成　妻

会計 大出 純 さん（34）

● 生産品目　米
● 家族構成　妻、子ども２人

魚 藤 住所：小山市大字下河原田１１１０　ＴＥＬ：０2８５-３８-００７３今回ご協力いただいた場所

名
物 
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丼
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❷　サラダ油 ………………………大さじ１
　　　　　　　　タイムなどのハーブ ………………適量
　　　　　　　　（使わなくても良いです）

　中地区青年部は、２７～４４歳が在籍し、１２人で構成されています。

　中地区青年部の夢…それは、結婚率１００％！！を目指しています。みんなに愛されキャラの盟友が結婚し、幸せになって

もらいたいと熱く語っていました。

　また、若い女性がもっと農業の中で活躍してほしいと話してくれました。中地区は、イチゴ農家が多く、繊細なイチゴだから

こそ女性のアイディア、力が必要だと話していました。「自分で作っているものだからこそ愛着もあり、達成感も感じる。

生き物だからこそ成長していく過程が目に見えて、楽しさがある。人とのつながり、努力が反映され、結果として人で帰って

くる気がする」とメンバーは語ります。

　青年部の活動を通して、自分の同じ立場の人と知り合うことにより、時には助け合い、時にはお互い刺激し合って、

より高いレベルの農業を目指すことができるのが中地区青年部です。

俺
た
ち
の

育
っ
た
町

青年部

中地区
青年部

部長 石川 達也 さん（33）

● 生産品目　イチゴ
● 家族構成　妻、子ども２人

副部長 岸 裕太 さん（28）

● 生産品目　イチゴ
● 家族構成　妻、子ども２人

監事 島田 泉 さん（27）

● 生産品目　イチゴ
● 家族構成　妻

会計 大出 純 さん（34）

● 生産品目　米
● 家族構成　妻、子ども２人

魚 藤 住所：小山市大字下河原田１１１０　ＴＥＬ：０2８５-３８-００７３今回ご協力いただいた場所

名
物 

掻
き
揚
げ
丼
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　小山市立豊田北小学校の３年生１６人は１月１６日、
同市小宅の田波一雄さんのイチゴハウスで社会科
見学をしました。田波さんのイチゴハウス社会科見学は
１０年以上続きます。地域農家の仕事に関心を持ち、
仕事の様子などを意欲的に調べ、農家の仕事と自分
たちの生活とのかかわりを考えることが目的です。
　田波さんは、児童に播種（はしゅ）から収穫までの
栽培行程を説明。児童からは「どれくらいの大きさに
なったら収穫するのか」「一つの苗で何個のイチゴが
できるのか」「どんな気持ちでイチゴを育てているの
か」など多くの質問があり、丁寧に田波さんは答えま
した。
　見学した五十嵐羽奈さん（８）は「苗を冷蔵庫に入
れることや、どうして甘いのかなど知らなかったこと

がいっぱいあった」と話しました。田波さんは「実際に
イチゴのハウスを見学することで農業を身近に感じ
てもらいたい」と話しました。
　見学後は、田波さんが栽培したイチゴ「スカイ
ベリー」を試食。児童らは「甘い」「すごく大きい」「とても
甘い香りがする」と笑顔を見せました。

イチゴ農家のハウス見学
豊田北小児童

GreenpiaCommunity
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農
に
生
き
る 

農
と
暮
ら
す

農
業
浪
漫

農に生きる 農と暮らす

農 業 浪 漫
N O G Y O   R O M A N

　

ト
マ
ト
は
、
ペ
ル
ー
、
エ
ク
ア
ド
ル
な
ど
中
南
米
の
ア
ン
デ
ス

山
脈
沿
い
の
地
方
が
原
産
地
で
す
。
日
本
の
文
献
に
ト
マ
ト
が

登
場
し
た
の
は
16
世
紀
頃
。
初
め
は
観
賞
用
で
、
明
治
時
代
以
降

に
食
用
に
な
り
ま
し
た
。西
洋
に
は
、「
ト
マ
ト
が
赤
く
な
る
と
医
者

が
青
く
な
る
」
と
い
う
話
が
あ
る
ほ
ど
ト
マ
ト
は
栄
養
価
が
高
く
、

身
体
に
良
い
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

２
月
、
管
内
の
各
地
区
で
ト
マ
ト
の
出
荷
が
本
格
的
に
始
ま
り

ま
し
た
。
各
集
荷
所
・
選
果
場
に
は
続
々
と
ト
マ
ト
の
コ
ン
テ
ナ

が
運
び
込
ま
れ
、
出
荷
作
業
が
急
ピ
ッ
チ
で
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

　

産
地
間
競
争
が
激
し
さ
を
増
す
中
、
消
費
者
に
喜
ば
れ
る

お
い
し
い
ト
マ
ト
を
作
ろ
う
と
野
木
地
区
の
針
谷
さ
ん
は
、ト
マ
ト

生
産
に
励
ん
で
い
ま
す
。

　

正
幸
さ
ん
は
、
33
歳
の
時
自
動
車
関
係
の
仕
事
か
ら
Ｕ
タ
ー
ン

を
し
、就
農
し
ま
し
た
。現
在
は
、妻
と
パ
ー
ト
さ
ん
で
作
業
を
行
っ

て
い
ま
す
。

　

次
男
の
漣
く
ん（
９
）は
、
正
幸
さ
ん
の
お
手
伝
い
を
よ
く
し
ま

す
。
ハ
ウ
ス
の
中
を
掃
除
し
た
り
、

正
幸
さ
ん
の
跡
を
追
っ
て
、
楽
し
そ

う
に
作
業
の
お
手
伝
い
を
し
ま
す
。

時
に
は
、一
緒
に
ハ
ウ
ス
に
も
登
り
、

お
手
伝
い
を
す
る
そ
う
で
す
。
漣
く

ん
は
、
農
家
に
興
味
を
持
っ
て
お
り
、

「
将
来
農
家
に
な
る
か
な
」
と
正
幸

さ
ん
は
笑
顔
を
み
せ
ま
す
。

　

正
幸
さ
ん
は
、「
農
業
は
、
毎
年

農
業
は
、
毎
年
勉
強

　

　

N
O

G
Y

O
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O

M
A
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勉
強
だ
」
と
話
し
ま
す
。
ト
マ
ト
の
味
は
、
日
ご
ろ
の

水
分
管
理
、
温
度
管
理
な
ど
の
積
み
重
ね
で
決
ま
り
ま

す
。
５
年
前
に
環
境
制
御
モ
ニ
タ
リ
ン
グ
制
度
を
設
け

ま
し
た
。
毎
日
の
ハ
ウ
ス
の
温
度
、
湿
度
は
も
ち
ろ
ん
の

こ
と
二
酸
化
炭
素
や
日
射
量
、地
温
な
ど
細
か
く
グ
ラ
フ

で
表
さ
れ
、管
理
を
行
い
ま
す
。正
幸
さ
ん
は
、「
ト
マ
ト

は
、
デ
リ
ケ
ー
ト
な
た
め
、
自
分
で
グ
ラ
フ
を
通
し
、

目
で
見
て
、
デ
ー
タ
に
基
づ
い
た
栽
培
と
日
々
の
努
力

の
積
み
重
ね
が
大
切
だ
」
と
話
し
ま
す
。

　

今
の
時
期
に
行
っ
て
い
る
作
業
は
、芽
か
き
、葉
か
き
、

誘
引
、
収
穫
な
ど
。“
芽
か
き
”
は
、
各
節
か
ら
出
て

く
る
わ
き
目
を
早
め
に
手
で
か
き
と
り
、
主
枝
だ
け
を

伸
ば
す
よ
う
に
管
理
す
る
こ
と
。
風
通
し
を
良
く
さ

せ
る
こ
と
で
病
害
虫
の
発
生
を
予
防
す
る
と
と
も
に
、

栄
養
分
を
実
に
行
き
渡
ら
せ
る
こ
と
が
で
き
る
大
切
な

作
業
で
す
。
小
さ
い
う
ち
に
処
理
を
す
る
こ
と
を
正
幸

さ
ん
は
心
掛
け
て
い
ま
す
。
小
さ
い
う
ち
に
処
理
す
る

こ
と
で
大
き
な
病
気
や
被
害
を
受
け
る
こ
と
が
な
い

よ
う
に
す
る
た
め
に
日
々
注
意
を
し
て
い
ま
す
。

　

農
業
の
魅
力
は
、「
消
費
者
に
す
ぐ
に
届
け
る
こ
と

が
で
き
、
消
費
者
の
顔
が
見
え
る
。
自
分
が
動
け
ば

動
い
た
分
だ
け
結
果
が
出
る
」
と
栽
培
の
魅
力
を

話
し
ま
す
。

　

今
後
の
目
標
は
、「
現
状
維
持
」。し
か
し
、
自
然
を

相
手
に
し
て
い
る
農
業
で
現
状
維
持
を
保
つ
に
は
、そ
う

簡
単
に
は
い
き
ま
せ
ん
。今
ま
で
の
経
験
を
糧
に

高
品
質
に
向
け

て
、
正
幸
さ
ん

は
努
力
を
惜
し

ま
ず
、
農
業
に

励
ん
で
い
ま
す
。

農
に
生
き
る 

農
と
暮
ら
す

農
業
浪
漫

野
木
地
区

針
谷 

正
幸
さ
ん
（
52
）

生
産
品
目　

ト
マ
ト
、
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
、
米
、
ト
ウ
モ
ロ
コ
シ
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Magazine13



GreenpiaCommunity
Magazine 14



今月の

「キッチン晴人」のオーナーシェフ永井智一（ながい ともかず）
1975年茨城県水戸市生まれ。高校卒業後、都内のすし店で修業後、帰郷し懐石料理を学ぶ。

2013年12月に畑とつながるをコンセプトとした
「キッチン晴人」をオープンし、地元農産物を生かした料理を提供中！

レシピ

2

材料（２人分） 

アスパラガス ……………………… 2 本
ニンジン …………………………… 1 本
スプラウト…………………………… 適宜
松の実……………………………… 適宜
煮詰めたバルサミコ………………… 適宜
岩塩 ……………………………… 適宜
小麦粉 …………………………… 適宜
オリーブ油 …………………… 大さじ3

畑の様子
（揚げ焼き野菜の温サラダ）

❶ニンジン、アスパラガスはスティック状に切り、小麦粉をはたいておく。

❷フライパンにオリーブ油を入れ熱し、①をじっくりと揚げ焼きして火を通す。

❸平皿に②を盛り付け、煮詰めたバルサミコで線を描き、岩塩を振り、松の実、スプラウ
トを散らし畑の様子を表現する。

作り方

料理楽しくステップアップ

3 月のおすすめレシピ
・シジミとセリのペンネ レシピ 1

・畑の様子（揚げ焼き野菜の温サラダ） レシピ 2

レシピ

1

材料（２人分） 

シジミと
セリのペンネ

ペンネ …………………………… 100g
セリ ………………………………… 1 束
オリーブ油 …………………… 大さじ2
ニンニク …………………………… 1 片
シジミ …………………………… 200g
水 …………………… 2と1/2カップ
塩・こしょう………………………… 適宜

❶鍋にオリーブ油とつぶしたニンニクを入れ熱し、ニンニクの香りが立ったらシジミと水を入れ強火にかける。

❷途中あくを取りながら 4 分の 1 ほどに煮詰める。

❸鍋に塩を入れて沸かし、ペンネをゆでる。
❹ゆで上がったペンネを②に入れ、シジミのだしをしっかりと吸わせ、長めに切ったセリを入れ、塩・こしょうで味を調え出来上がり。

作り方

POINT

パーティーなどにいかがでしょうか？　ニン

ジンやアスパラガスは、他の畑の野菜に変

えてもOK です。いろんな味、香り、色を楽

しんでください。
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　３月になるとまだ寒い日もありますが、春の訪れ
を感じることも多くなってきますね。日本人にとって
馴染み深い桜も開花してくることでしょう。日本三大
桜と言われている、『福島県の三春滝桜』・『山梨県
の山高紙代桜』・『岐阜県の根尾谷薄墨桜』を
一つずつ訪れてみたいものですね。（Ｃ・Ｙ）

編集後記

〒323-0034　小山市神鳥谷 1-11-32
JＡおやま「ぐりーんぴあ」編集部 行
FAX 0285-25-3159　E メール pia@ja-oyama.or.jp
●ペンネームやイニシャルを希望の方は
　忘れずにお書き添え下さい

送り先

❶クイズの答えまたはお便りテーマ投稿のいずれかをご
記入ください。

❷意見・感想
❸あなたの郵便番号・住所・氏名（フリガナ）（ペンネーム）

年齢・電話番号

●次号のテーマ投稿

2020 年 4 月号
「お花見と言えば」
締切 3月 13 日（金）

締切 4月 17 日（金）

2020 年 5 月号
「ストレス解消法」

※テーマにまつわる話を募集します

■お便りコーナー
身近な話題、最近夢中になっていること、我が家の自慢、生活
の知恵などお送りください。
身近な話題、最近夢中になっていること、我が家の自慢、生活
の知恵などお送りください。

■作品展示コーナー
読者の皆様の作品（絵はがき・ちぎり絵・俳句・川柳・
短歌・写真）身近な風景やおもしろい形の野菜の写真な
どお気軽にお送り下さい。
※人物写真の場合、肖像権等についてご注意ください。

読者の皆様の作品（絵はがき・ちぎり絵・俳句・川柳・
短歌・写真）身近な風景やおもしろい形の野菜の写真な
どお気軽にお送り下さい。
※人物写真の場合、肖像権等についてご注意ください。

　毎
回
�
お
い
し
そ
う
な
レ
シ
ピ
や
農
業
で
頑
張
�
て
い
る

若
者
を
特
集
し
て
い
て
読
み
や
す
く
�
楽
し
み
に
し
て
い
ま

す
！ 

︵
Ｍ
・
Ｓ
さ
ん
・
20
歳
︶

　レ
シ
ピ
や
健
康
百
科
よ
か
�
た
で
す
�

 

︵
Ａ
・
Ｅ
さ
ん
・
66
歳
︶

　地
産
地
消
料
理
展
﹁
サ
ツ
マ
イ
モ
の
グ
ラ
タ
ン
﹂
と
て
も
作

り
や
す
い
料
理
で
す
� 

︵
Ｍ
・
Ｎ
さ
ん
・
66
歳
︶

　ど
ん
な
内
容
な
の
か
楽
し
み
に
し
て
い
ま
す
�野
菜
の
作

り
方
載
�
て
い
る
と
助
か
り
ま
す
�

 

︵
ゆ
う
ち
�
ん
マ
マ
さ
ん
・
41
歳
︶

絵
手
紙

　孫
の
靴
を
絵
手
紙
に

し
て
み
ま
し
た
�
原
本

は
喜
ん
で
持
ち
帰
り
ま

し
た
�

 

 
︵
Ｓ
・
Ａ
さ
ん
・
80
歳
︶

み
ん
な
の
広
場

テーマ投稿・
お便り募集中

「みんなの広場」では、クイズのほかに下記の各コーナーを
設けています。お好きなコーナーにどしどしご応募ください。

「みんなの広場」では、クイズのほかに下記の各コーナーを
設けています。お好きなコーナーにどしどしご応募ください。

ＱＵＯカード
プレゼント!

掲載させて
いただいた方全員に

編

　お
便
り
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。レ
シ
ピ
や
農
業
浪
漫
、健

康
百
科
な
ど
、
毎
回
多
く
の
方
か
ら
ご
好
評
い
た
だ
い
て
お
り

ま
す
。こ
れ
か
ら
も
、
皆
様
に
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う
な
情

報
を
提
供
で
き
る
よ
う
努
め
た
い
と
思
い
ま
す
。

　皆
様
の
健
康
法
や
レ
シ
ピ
な
ど
の
お
便
り
も
お
待
ち
し
て
お

り
ま
す
の
で
ド
シ
ド
シ
ご
応
募
し
て
く
だ
さ
い
。お
待
ち
し
て
お

り
ま
す
♪

作
品
展
示
コ
ー
ナ

お
便
り
コ
ー
ナ
ー

① ひな人形に供える角張った食べ物

② 守備の反対語

③ サンとゴの間

④ 兵庫県の郷土料理。地元で

は卵焼きとも呼ばれます

⑤ Ａ、Ｂ、Ｃ……と数えて 11 番目

⑦ 走ると切れることも

⑨ 京の着倒れ、大阪の──

⑪ 白井義男は日本人初のボク

シング世界──です

⑫ 骨と骨とをつなぎます

⑬ 白米を量るときに使う単位の一つ

⑭ 父や母の姉妹です

⑮ ──して得取れ

① 成長すると鶏になります

③ 太陽が東から昇る時分

⑥ 車の方向指示器のこと

⑧ 事故などを現場に居合わ

せて直接見ること

⑩ 工業──。──社会。──政党

⑪ 地震、雷、火事、──

⑬ 真ちゅうやステンレス、は

んだなどのこと

⑭ 雑巾を用意して年度末の

──をした

⑯ 版画を刷るときに使います

⑰ 旧暦 3 月の異称です

タテのカギ

ヨコのカギみんなでやってみよう！

今月の
クイズ

出題●ニコリ 二重マスの文字を A～F の順に
並べてできる言葉は何でしょうか？

先
月
号
ク
イ
ズ
の
答
え 解

答
欄

A B C D E F
答え答え 9

百
科
健
康

け
ん
こ
う
ひ
ゃ
っ
か

健康科学アドバイザー

福田千晶

　

3
月
3
日
は
耳
の
日
で
す
。

　

耳
掃
除
は
気
持
ち
良
い
と
感
じ
ま
す
。

理
由
は
、
耳
の
穴
に
は
迷
走
神
経
と
呼
ば

れ
る
神
経
が
あ
り
、
触
れ
る
と
快
感
を
生

じ
る
か
ら
で
す
。
そ
の
た
め
気
持
ち
良
く

頻
繁
に
行
い
た
く
な
る
の
で
す
が
、
実
は

耳
掃
除
の
し
過
ぎ
は
危
険
な
の
で
す
。

　

耳
あ
か
の
源
は
、
耳
穴
の
古
く
な
っ
た

皮
膚
の
細
胞
と
、
耳
垢
腺
か
ら
出
る
分
泌

物
が
混
じ
り
合
っ
た
物
で
、
本
来
は
外
穴

に
と
ど
ま
り
、
屋
外
で
の
農
作
業
な
ど
で

も
虫
や
ご
み
が
耳
に
入
り
傷
付
か
な
い
よ

う
に
、
自
然
に
外
耳
道
を
保
護
し
て
く
れ

る
の
で
す
。
そ
し
て
、
耳
あ
か
は
自
然
に

少
し
ず
つ
耳
か
ら
出
て
行
き
ま
す
。

　

と
こ
ろ
が
耳
掃
除
を
す
る
と
、
耳
あ
か

を
耳
の
奥
に
押
し
込
む
こ
と
が
あ
り
ま
す
。

ま
た
、
耳
の
皮
膚
は
薄
い
の
で
、
耳
掃
除

の
折
に
傷
を
付
け
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

耳
の
傷
が
原
因
で
血
液
や
浸
出
液
が
出
て

そ
れ
が
固
ま
る
と
、
か
ゆ
み
を
起
こ
し
ま

す
。
か
ゆ
く
な
る
と
さ
ら
に
、
耳
掃
除
を

し
た
く
な
り
、
傷
を
付
け
る
と
い
う
悪
循

環
に
な
り
ま
す
。
し
か
も
、
耳
の
傷
が
炎

症
を
起
こ
す
と
外
耳
炎
に
な
り
、
痛
み
や

耳
の
周
囲
の
腫
れ
を
伴
い
、
耳
鼻
科
で
の

治
療
が
必
要
に
な
り
ま
す
。

　

耳
を
掃
除
す
る
の
は
、
清
潔
に
な
る
イ

メ
ー
ジ
も
あ
り
ま
す
が
、
実
は
耳
掃
除
の

し
過
ぎ
は
、
耳
の
自
然
な
清
浄
作
用
が
な

く
な
り
余
計
に
不
潔
に
な
り
ま
す
。
し
か

も
、
外
耳
炎
や
耳
の
か
ゆ
み
、
不
快
感
の

原
因
に
も
な
る
の
で
耳
掃
除
の
し
過
ぎ
は

や
め
ま
し
ょ
う
。
木
製
や
金
属
製
の
耳
か

き
を
使
用
し
た
り
、
耳
の
奥
深
く
ま
で
掃

除
す
る
の
は
傷
を
付
け
や
す
い
の
で
気
を

付
け
ま
し
ょ
う
。
耳
掃
除
は
、
清
潔
な
綿

棒
を
使
い
、
月
に
１
〜
2
回
で
十
分
で
す
。

入
浴
や
水
泳
の
後
に
耳
の
中
に
水
が
入
っ

た
と
き
は
、
タ
オ
ル
や
綿
棒
で
入
り
口
付

近
だ
け
水
を
拭
き
取
り
ま
す
。

　

耳
あ
か
が
多
量
に
な
っ
た
り
、
耳
が
不

快
な
場
合
は
、
耳
鼻
科
を
受
診
し
て
相
談

し
て
く
だ
さ
い
。
同
様
に
、
高
齢
者
や
耳

掃
除
を
極
端
に
嫌
が
る
人
、
耳
あ
か
が
ベ

ト
ベ
ト
し
て
い
て
自
分
で
耳
掃
除
が
し
に

く
い
場
合
も
、
耳
鼻
科
を
受
診
し
ま
し
ょ

う
。
気
持
ち
良
い
と
感
じ
る
人
も
多
い
耳

か
き
で
す
が
、
頻
度
も
強
さ
も
や
り
過
ぎ

は
危
険
な
の
で
気
を
付
け
ま
し
ょ
う
。

耳
掃
除
の
や
り
過
ぎ
は
駄
目
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　３月になるとまだ寒い日もありますが、春の訪れ
を感じることも多くなってきますね。日本人にとって
馴染み深い桜も開花してくることでしょう。日本三大
桜と言われている、『福島県の三春滝桜』・『山梨県
の山高紙代桜』・『岐阜県の根尾谷薄墨桜』を
一つずつ訪れてみたいものですね。（Ｃ・Ｙ）

編集後記

〒323-0034　小山市神鳥谷 1-11-32
JＡおやま「ぐりーんぴあ」編集部 行
FAX 0285-25-3159　E メール pia@ja-oyama.or.jp
●ペンネームやイニシャルを希望の方は
　忘れずにお書き添え下さい

送り先

❶クイズの答えまたはお便りテーマ投稿のいずれかをご
記入ください。

❷意見・感想
❸あなたの郵便番号・住所・氏名（フリガナ）（ペンネーム）

年齢・電話番号

●次号のテーマ投稿

2020 年 4 月号
「お花見と言えば」
締切 3月 13 日（金）

締切 4月 17 日（金）

2020 年 5 月号
「ストレス解消法」

※テーマにまつわる話を募集します

■お便りコーナー
身近な話題、最近夢中になっていること、我が家の自慢、生活
の知恵などお送りください。
身近な話題、最近夢中になっていること、我が家の自慢、生活
の知恵などお送りください。

■作品展示コーナー
読者の皆様の作品（絵はがき・ちぎり絵・俳句・川柳・
短歌・写真）身近な風景やおもしろい形の野菜の写真な
どお気軽にお送り下さい。
※人物写真の場合、肖像権等についてご注意ください。

読者の皆様の作品（絵はがき・ちぎり絵・俳句・川柳・
短歌・写真）身近な風景やおもしろい形の野菜の写真な
どお気軽にお送り下さい。
※人物写真の場合、肖像権等についてご注意ください。

　毎
回
�
お
い
し
そ
う
な
レ
シ
ピ
や
農
業
で
頑
張
�
て
い
る

若
者
を
特
集
し
て
い
て
読
み
や
す
く
�
楽
し
み
に
し
て
い
ま

す
！ 

︵
Ｍ
・
Ｓ
さ
ん
・
20
歳
︶

　レ
シ
ピ
や
健
康
百
科
よ
か
�
た
で
す
�

 

︵
Ａ
・
Ｅ
さ
ん
・
66
歳
︶

　地
産
地
消
料
理
展
﹁
サ
ツ
マ
イ
モ
の
グ
ラ
タ
ン
﹂
と
て
も
作

り
や
す
い
料
理
で
す
� 

︵
Ｍ
・
Ｎ
さ
ん
・
66
歳
︶

　ど
ん
な
内
容
な
の
か
楽
し
み
に
し
て
い
ま
す
�野
菜
の
作

り
方
載
�
て
い
る
と
助
か
り
ま
す
�

 

︵
ゆ
う
ち
�
ん
マ
マ
さ
ん
・
41
歳
︶

絵
手
紙

　孫
の
靴
を
絵
手
紙
に

し
て
み
ま
し
た
�
原
本

は
喜
ん
で
持
ち
帰
り
ま

し
た
�

 

 
︵
Ｓ
・
Ａ
さ
ん
・
80
歳
︶

み
ん
な
の
広
場

テーマ投稿・
お便り募集中

「みんなの広場」では、クイズのほかに下記の各コーナーを
設けています。お好きなコーナーにどしどしご応募ください。

「みんなの広場」では、クイズのほかに下記の各コーナーを
設けています。お好きなコーナーにどしどしご応募ください。

ＱＵＯカード
プレゼント!

掲載させて
いただいた方全員に

編

　お
便
り
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。レ
シ
ピ
や
農
業
浪
漫
、健

康
百
科
な
ど
、
毎
回
多
く
の
方
か
ら
ご
好
評
い
た
だ
い
て
お
り

ま
す
。こ
れ
か
ら
も
、
皆
様
に
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う
な
情

報
を
提
供
で
き
る
よ
う
努
め
た
い
と
思
い
ま
す
。

　皆
様
の
健
康
法
や
レ
シ
ピ
な
ど
の
お
便
り
も
お
待
ち
し
て
お

り
ま
す
の
で
ド
シ
ド
シ
ご
応
募
し
て
く
だ
さ
い
。お
待
ち
し
て
お

り
ま
す
♪

作
品
展
示
コ
ー
ナ

お
便
り
コ
ー
ナ
ー

① ひな人形に供える角張った食べ物

② 守備の反対語

③ サンとゴの間

④ 兵庫県の郷土料理。地元で

は卵焼きとも呼ばれます

⑤ Ａ、Ｂ、Ｃ……と数えて 11 番目

⑦ 走ると切れることも

⑨ 京の着倒れ、大阪の──

⑪ 白井義男は日本人初のボク

シング世界──です

⑫ 骨と骨とをつなぎます

⑬ 白米を量るときに使う単位の一つ

⑭ 父や母の姉妹です

⑮ ──して得取れ

① 成長すると鶏になります

③ 太陽が東から昇る時分

⑥ 車の方向指示器のこと

⑧ 事故などを現場に居合わ

せて直接見ること

⑩ 工業──。──社会。──政党

⑪ 地震、雷、火事、──

⑬ 真ちゅうやステンレス、は

んだなどのこと

⑭ 雑巾を用意して年度末の

──をした

⑯ 版画を刷るときに使います

⑰ 旧暦 3 月の異称です

タテのカギ

ヨコのカギみんなでやってみよう！

今月の
クイズ

出題●ニコリ 二重マスの文字を A～F の順に
並べてできる言葉は何でしょうか？

先
月
号
ク
イ
ズ
の
答
え 解

答
欄

A B C D E F
答え答え 9
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 １．為替手数料 単位：円

種　類 区　分
改定後 改定前

当組合本支店 他金融機関 当組合本支店 他金融機関

送金手数料 普通扱い １件につき 440 660 440 660

振込手数料

電信扱い
３万円未満１件 220 660 220 550

３万円以上１件 440 880 440 770

文書扱い
３万円未満１件 220 660 220 440

３万円以上１件 440 880 440 660

ＡＴＭ
系統カード扱い

３万円未満１件 110 440 110 440

３万円以上１件 110 660 110 660

ＡＴＭ
他行カード扱い

３万円未満１件 220 550 220 550

３万円以上１件 330 770 330 770

代金取立手数料
（隔地間）

至急扱い １通につき － 1,100 － 880

普通扱い １通につき － 880 － 660

その他
諸手数料

○送金・振込の組戻料 １件につき 1,100 １件につき 660

○不渡手形返却料 １通につき 1,100 １通につき 660

○取立手形組戻料 １通につき 1,100 １通につき 660

○取立手形店頭呈示料 １通につき 1,100 １通につき 660

ただし、1,100円を超える取立
経費を要する場合は、その実
費を徴収いたします。

ただし、660円を超える取立
経費を要する場合は、その実
費を徴収いたします。

○離島回金料 無料 無料

各種手数料は全て 10％の消費税・地方消費税を含みます。
（注）系統カードとはＪＡバンクカード、ＪＦマリンバンクカードです。
（注）ＡＴＭによるお振込みには、別途顧客手数料（出金）が必要となります。

 ２．法人ＪＡネットバンク関係手数料 単位：円

種　類 区　分
改定後 改定前

自店
舗宛

当JA
他店舗宛

県内
他JA宛

県外
JA宛 他行宛 自店

舗宛
当JA

他店舗宛
県内

他JA宛
県外
JA宛 他行宛

月額基本
手数料

照会・振込サービス 1,100 1,100

データ伝送サービス 3,300 3,300

振込手数料
３万円未満 １件 無料 無料 110 220 220 無料 110 110 440 440

３万円以上 １件 無料 無料 330 440 440 無料 330 330 660 660

給与振込
手数料

３万円未満 １件 無料 無料 無料 無料 220 無料 無料 無料 無料 220

３万円以上 １件 無料 無料 無料 無料 220 無料 無料 無料 無料 220

各種手数料は全て 10％の消費税・地方消費税を含みます。
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 １．為替手数料 単位：円

種　類 区　分
改定後 改定前

当組合本支店 他金融機関 当組合本支店 他金融機関

送金手数料 普通扱い １件につき 440 660 440 660

振込手数料

電信扱い
３万円未満１件 220 660 220 550

３万円以上１件 440 880 440 770

文書扱い
３万円未満１件 220 660 220 440

３万円以上１件 440 880 440 660

ＡＴＭ
系統カード扱い

３万円未満１件 110 440 110 440

３万円以上１件 110 660 110 660

ＡＴＭ
他行カード扱い

３万円未満１件 220 550 220 550

３万円以上１件 330 770 330 770

代金取立手数料
（隔地間）

至急扱い １通につき － 1,100 － 880

普通扱い １通につき － 880 － 660

その他
諸手数料

○送金・振込の組戻料 １件につき 1,100 １件につき 660

○不渡手形返却料 １通につき 1,100 １通につき 660

○取立手形組戻料 １通につき 1,100 １通につき 660

○取立手形店頭呈示料 １通につき 1,100 １通につき 660

ただし、1,100円を超える取立
経費を要する場合は、その実
費を徴収いたします。

ただし、660円を超える取立
経費を要する場合は、その実
費を徴収いたします。

○離島回金料 無料 無料

各種手数料は全て 10％の消費税・地方消費税を含みます。
（注）系統カードとはＪＡバンクカード、ＪＦマリンバンクカードです。
（注）ＡＴＭによるお振込みには、別途顧客手数料（出金）が必要となります。

 ２．法人ＪＡネットバンク関係手数料 単位：円

種　類 区　分
改定後 改定前

自店
舗宛

当JA
他店舗宛

県内
他JA宛

県外
JA宛 他行宛 自店

舗宛
当JA

他店舗宛
県内

他JA宛
県外
JA宛 他行宛

月額基本
手数料

照会・振込サービス 1,100 1,100

データ伝送サービス 3,300 3,300

振込手数料
３万円未満 １件 無料 無料 110 220 220 無料 110 110 440 440

３万円以上 １件 無料 無料 330 440 440 無料 330 330 660 660

給与振込
手数料

３万円未満 １件 無料 無料 無料 無料 220 無料 無料 無料 無料 220

３万円以上 １件 無料 無料 無料 無料 220 無料 無料 無料 無料 220

各種手数料は全て 10％の消費税・地方消費税を含みます。
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第４４回「ごはん・お米とわたし」
作文・図画コンクール

第４４回「ごはん・お米とわたし」
作文・図画コンクール

第４４回「ごはん・お米とわたし」
作文・図画コンクール

特 集特集1

特 集特集2

1 日　　時 令和 2 年 3 月 14 日（土）　午前 10 時～正午
2 場　　所 小山農業協同組合　本店　3 階　鳳凰の間
 〒323-0034　小山市神烏谷 1-11-32
3 申込方法 マイナビ 2021「ＪＡグループ栃木」から事前に申し込みしてください。
 または電話、E メールでも受付しています。
 総務部　人事課　☎0285-25-3072　E メール jinji@ja-oyama.or.jp
 ※質問等がある場合は、ご記入（お伝え）下さい。
4 必要事項 • 氏名　• 住所　• 学校名　• 連絡先電話番号
5 受付期間 令和 2 年 3 月 2 日（月）～3 月 13 日（金）
6 持 ち 物 筆記用具、応募票（当組合ホームページよりダウンロードして下さい。）

採用予定者 金融・共済・購買・販売・営農指導・農業機械整備　等　20 名
応 募 資 格 総合職
 • 原則、令和 3 年 3 月に大学、短大（２年生以上の各種専門学校を含む、以下同じ）、
   高校卒業見込みの者であり、ＪＡおやま管内居住の方
 • その他　普通自動車運転免許取得者（取得見込者含む）
出 願 手 続 提出書類
 大卒・短大卒・専門卒
 • 履歴書（写真貼付） １通
 • 卒業見込証明書または卒業証明書 １通
 • 成績証明書 １通
 • エントリーシート １通
   （当 JA ホームページよりダウンロードして下さい。）

 • 受験票用写真（縦４cm×横３cm） １枚
※写真は、最近３ヶ月以内に撮影したもので、裏面には必ず撮影年月日、氏名を記入してください。
※現住所と帰省先が異なる場合は、電話番号を含め両方を記入し、受験票等送付先住所を指定してください。
※申込受付後に受験票と採用試験開催案内を送付致します。

高校卒
• 履歴書（写真貼付） １通
• 調査書 １通
• 受験票用写真（縦４cm×横３cm） １枚

応募受付期間 大卒・短大卒・専門卒 令和２年３月１６日（月）～３月３１日（火）　必着
 高校卒 令和２年９月  ５日（土）～９月１０日（木）　必着

書類提出先 小山農業協同組合　本店　総務部　人事課　〒323-0034　小山市神烏谷 1-11-32
応 募 方 法 郵送または持参してください。
採 用 試 験 • 筆記試験
 大卒・短大卒・専門卒  令和２年４月  ７日（火）
 高校卒 令和２年９月１７日（木）
 • 面接試験
 筆記試験合格者に対して、後日面接試験を実施する

令和３年度採用（大学・短大）
第１回 J Ａ おやま説明会の開催について

令和３年度小山農業協同組合職員募集のご案内

※その他ご不明の点につきましては、人事課までお問い合わせ下さい。

問 い 合 わ せ 先
総務部 人事課　☎0285-25-3072

ホームページ 
http://www.ja-oyama.or.jp/

2020 年オリンピック・パラリンピックを楽しもう 後編
注目のパラリンピック競技
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 JA おやまホームページ
http://www.ja-oyama.or.jp

人と自然の調和から新たな創造を J A おやま

Community Magazine

ぐりーんぴあ
Green-pia


